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CARGO: TECNICO DE LABORATORIO / TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

PROGRAMA DE PROVA ESPECIFICA:

RACIOCINIO LOGICO E LOGICA MATEMATICA:

Légica matematica envolvendo preparo de solugdes, diluigdes, concentragdes, conversoes e afins.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS:

Conhecimentos relacionados a Tecnologia de Alimentos, de forma ampla, com base na bibliografia indicada:
1. Métodos de conservagao de pescado;

Instalacoes fisicas do estabelecimento e seu funcionamento;

Nogdes de processamento industrial de pescado;

Controle microbiologico e padrées de identidade de pescado;

Cuidados basicos para manutengéo de boas condigcdes higiénicas;

Aditivos alimentares;

Tecnologia de embalagens;
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Transporte do pescado;

9. Limpeza e desinfeccdo de estabelecimentos, equipamentos e veiculos;

10. Intoxicagéo, Toxinfec¢édo e prevencao de contaminacao alimentar nas industrias de pescado;
11. Problemas com o pescado oriundo da aquicultura;

12. Técnica reduz sabor indesejavel em peixe confinado;

13. Manejo pré-processamento e qualidade do pescado.
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