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Estudo Técnico Preliminar 28/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23072228498/2025-91

2. Descricdo da necessidade

2.1. Justifica-se a contratacdo de empresa especializada para a exploragdo comercial dos servicos de Restaurante
e Lanchonete visando atender as necessidades nutricionais diarias dos professores, alunos, servidores,
terceirizados, estagiarios, usudrios e convidados da unidade académica e 6rgado administrativo, zelando pela saude
e pelo bem estar de todos, proporcionando local adequado e préximo para realizacéo de refeicdes e/ou lanches com
gualidade, tendo em vista os pequenos intervalos para as refeicdes e/ou lanches e entre uma aula e a subsequente,
ndo havendo, deste modo, tempo habil para o deslocamento para estabelecimentos externos dos Campi da UFMG.
Sendo assim, a prestagdo do servico de alimentagdo a comunidade universitaria ndo poderia sofrer solu¢éo de
continuidade, pois causaria transtornos aos usuérios do servico.

2.1.1. A UFMG dispde de imovel, sendo que sua utilizacdo é destinada, especificamente, para a execugdo dos
servigos, Objeto deste Estudo. Portanto, a UFMG ndo terd4 despesas com tal contratagdo, uma vez que as
Concessionarias € que arcam com 0s gastos inerentes a execugdo do Contrato, como: consumo de agua, energia
elétrica, telefonia e manutengdo de equipamentos, mao de obra etc. A Contratada ndo demandara de grandes
investimentos na infraestrutura. E, ainda, havendo algum dano no patrimdnio causado por mau uso do espago, fica a
Contratada obrigada a repara-lo.

2.1.1.1. Ao propor a Concessao Remunerada de Uso de espaco publico da UFMG para que nele sejam explorados
exclusivamente os servicos de Restaurante e/ou Lanchonete, a Administragdo tem como objetivo ndo a obtencéo de
receita com a outorga de imovel (este é o resultado secundério), mas o cumprimento da missdo educativa e social
de facilitar acesso, no local de estudo/trabalho, a uma refeigéo nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e
guantitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores, estagiarios, prestadores de servigos e visitantes
dos Campi, pois reconhecidamente, a alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o
homem: além das suas implicagGes fisiolégicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdmicos.

2.2.2. Nesse sentido, € sabido que, para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica é
necessario associar a qualidade do ensino ministrado, uma politica inclusiva que cumpra com os deveres
relacionados a responsabilidade social, auxiliando as familias no atendimento das suas necessidades basicas de
moradia, alimentacdo, salde, esporte, cultura e lazer, transporte, apoio académico, entre outras condicbes que
diminuam as chances de evasdo escolar. Como as verbas para investimento na Assisténcia Estudantil sdo
contingenciadas e insuficientes para atender a toda comunidade discente, contratar, por meio da outorga de uso do
imovel, empresa especializada em prestar o servigo de fornecimento de refei¢des e/ou lanches dentro dos Campi -
distante de estabelecimentos externos, bem como de Restaurantes e/ou Lanchonetes abertos ao publico, além de
ndo onerar o orgamento do 6rgdo, permite-lhe efetivamente auxiliar na realizagéo de sua fungéo académico social,
garantindo, por meio de uma eficiente fiscalizagdo contratual, a oferta de um servi¢o de qualidade, a precos maédicos
e condizentes com 0 mercado, que supra uma das mais basicas necessidades de seus administrados. Ademais, o
espaco além de oferecer um servico basico de qualidade para os alunos, servira também aos servidores, estagiarios
prestadores de servigos terceirizados e visitantes dos Campi, constituindo-se um importante espaco de convivéncia
para os membros da comunidade universitaria. Integram-se, assim, as a¢cfes de educac¢do, formacgao profissional,
saude, alimentagédo e lazer, com vistas ao sucesso escolar em toda a sua complexidade.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria/DLO Altair Damasio Dias
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Esta contratacdo se classifica como prestacdo de servico comum, de carater continuado, sem dedicacdo exclusiva
de mao de obra, devendo iniciar-se na data designada no documento "Ordem de inicio das atividades".

Justificativa

O servico a ser contratado enquadra-se no conceito de "comum" uma vez que seus padrdes de desempenho,
produtividade e qualidade podem ser objetivamente definidos em Edital, por meio de especifica¢des usuais de
mercado. (Art. 6°, Inciso XIll, da Lei n° da Lei n° 14.133, de 2021).

4.1. Requisitos necessarios ao atendimento da necessidade

4.1.1. A solugdo a ser contratada sera formada pela Cesta Bésica de Produtos, anexa a este Estudo, a serem
ofertados, obrigatoriamente, pela Contratada.

4.1.2. A Contratada devera:

4.1.2.1. Manter o efetivo controle em todos os procedimentos, abrangendo todas as etapas, a fim de garantir a
gualidade higiénico-sanitéria dos alimentos em conformidade com as legislagdes vigentes, dentre elas:

a) Decreto n° 5.616, de 15/05/1987, da Prefeitura Municipal de Belo Horizonte - Aprova o Regulamento a que se
refere o artigo 24 da Lei n° 4.323, de 13/01/1986, que dispde sobre a Inspe¢édo e Fiscaliza¢do Sanitaria Municipal.

b) Portaria MS n° 1.428, de 26/11/1993, do Ministério da Saude - Aprova o Regulamento Técnico para Inspe¢ado
Sanitaria de Alimentos, as Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Praticas de Producdo e de Prestacdo de
Servicos na Area de Alimentos e 0o Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de Identidade e
Qualidade (PIQ’s) para Servigos e Produtos na Area de Alimentos.

c) Portaria SVSIMS n° 326, de 30/07/1997, do Ministério da Saude — Aprova o Regulamento Técnico sobre as
Condicbes Higiénico-Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores
/Industrializadores de Alimentos).

d) Resolucdo RDC n° 275, de 21/10/2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA — Disp6e sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores
/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

e) Resolucdo RDC n° 216, de 15/09/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA — Dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo. Alterada pela Resolugdo RDC n° 52, de 29
109/2014.

f) Resolucdo RDC n° 218, de 29/07/2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria -ANVISA — Disp&e sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Higi€nico-Sanitarios para Manipulacéo de Alimentos e Bebidas Preparados
com Vegetais.

g) Portaria Normativa n° 07, de 26/10/2016, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo — Institui as
Diretrizes de promocdo da alimentagdo adequada e saudavel nos ambientes de trabalho, a serem adotadas como
referéncia nas a¢es de promocédo da salde e qualidade de vida no trabalho dos 6rgéos e entidades integrantes do
sistema de pessoal civil da administracao federal — SIPEC.

h) Resolucao RDC n° 182, de 13/10/2017, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA — Disp&e sobre as
boas préaticas para industrializagdo, distribuicdo e comercializagdo de 4gua adicionada de sais. Alterada pela
Resolucédo RDC n° 331/2019.

i) Resolucdo RDC n° 622, de 09/03/2022, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -~ANVISA — Dispde sobre o

funcionamento de empresas especializadas na prestagdo de servigo de controle de vetores e pragas urbanas e da
outras providéncias.
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j) demais normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e procedimentos técnicos adequados a
aquisicao, estocagem, preparos, rotulagem, acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitéaria,
nutritiva e sensorial dos alimentos, bebidas etc.

4.1.2.2. Cumprir as normas da UFMG, dentre elas:

a) Resolucdo n° 09/2000, de 09/11/2000 — Estabelece regulamentacdo genérica para veiculacdo de pecas
publicitérias e de propaganda no ambito da UFMG.

b) Portaria n° 03215, de 15/09/2004 — Reedita, com altera¢6es, a portaria n° 01018, de 07 de abril de 2003 —
Instituir, no ambito da Universidade, o “Cédigo de Normas para Veiculagdo de Pecas Publicitarias, Patrocinios e
Apoio”.

c) é proibida a comercializagao de bebidas alcodlicas nos Restaurantes e/ou Lanchonetes (Portaria do Gabinete do
Reitor n° 17/2007, de 25/09/2007), exceto nas situacdes previstas na Portaria n° 19/2006, de 22/09/2006.

d) é proibida a realizacédo de festas, e quaisquer eventos dessa natureza, nas dependéncias do Restaurante e/ou
Lanchonete, observada a Portaria do Gabinete do Reitor n° 034/2011, de 20/04/2011.

e) é proibida a comercializagéo de cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou de qualquer outro produto fumigeno
derivado ou ndo do tabaco.

4.1.2.3. Cumprir, em observancia aos fundamentos legais constantes na IN SEGES/MPDG n° 05/2017 e no Guia
Nacional de Contratacdes Sustentaveis - Outubro 2024 - 72 Edicdo — CNS/DECORICGUI/AGU, as legislacdes
sobre Sustentabilidade Ambiental, dentre elas:

a) Resolucao CONAMA n° 20, de 07/12/1994, do Conselho Nacional do Meio Ambiente - Disp8e sobre a instituicao
do Selo Ruido de uso obrigatério para aparelhos eletrodomésticos que geram ruido no seu funcionamento;

b) Instrucdo Normativa n° 06, de 03/11/1995, do Ministro de Estado da Administracdo Federal e Reforma do
Estado - Disciplinar a coleta seletiva de papel para reciclagem, no &mbito dos érgaos integrantes do SISG, no
Distrito Federal;

¢) Instrucdo Normativa n° 01, de 19/01/2010, do Ministério do Planejamento, Orgamento e Gestao - Dispde sobre
os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo de servigos ou obras pela
Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional e da outras providéncias;

d) Lei n° 12.305, de 02/08/2010, da Presidéncia da Republica - Institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos,
altera a Lei n° 9.605, de 12/02/1998; e da outras providéncias. Alterada pela Lei n° 14.026 de 15/07/2020;

e) Decreto n° 14.367, de 12/04/2011, da Prefeitura de Belo Horizonte - Regulamenta a Lei n° 9.529/2008, que
"Disp6e sobre a substituicdo do uso de saco plastico de lixo e de sacola plastica por saco de lixo ecoldgico e sacola
ecoldgica, e da outras providéncias". Alterado pelo Decreto n° 15.153, de 25/02/2013;

f) Lei n® 10.534, de 10/09/2012 — da Prefeitura de Belo Horizonte - Dispde sobre a limpeza urbana, seus servigos e o
manejo de residuos solidos urbanos no municipio, e da outras providéncias. Alterada pela Lei n° 10.885 de 27/11
12015;

g) Instrucdo Normativa n° 05, de 25/05/2017, da Secretaria de Gestdo do Ministério do Planejamento,
Desenvolvimento e Gestdo-SEGES/MPDG - Dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de
contratacdo de servicos sob o regime de execuc¢do indireta no ambito da Administracdo Publica federal
direta, autarquica e fundacional;

h) Decreto n° 10.936, de 12/01/2022, da Presidéncia da Republica - Regulamenta a Lei n° 12.305, de 02/08/2010,
gue institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos;

i) demais Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos
solidos;

/) Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos Especiais - PGRSE do local/campus da Unidade/Org&do onde o
estabelecimento est4 instalado.
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4.2. Sustentabilidade
4.2.1. Cumprir as legisla¢des sobre Sustentabilidade Ambiental, conforme descrito no subitem 4.1.2.3. deste Estudo.

4.2.2. Nos termos Instrucdo Normativa n° 1, de 19/01/2010, da Instru¢cdo Normativa SEGES/MPDG n° 05, de 25
105/2017 e do Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis — Outubro 2024 - 72 Edigcdo - CNS/IDECOR/CGU
IAGU, a Contratada devera adotar as seguintes providéncias:

4.2.2.1. Colaborar para as fases de elaboragéo, implementagédo e acompanhamento dos procedimentos de coleta
seletiva, de acordo com o estabelecido no Plano de Gerenciamento de Residuos da Unidadel(')rgéo e Plano de
Gerenciamento de Residuos Sdlidos Especiais (PGRSE), disponibilizando o residuo reciclavel nos locais
indicados pela Unidade/Orgéo, a fim de possibilitar a sua destinagio as associagdes e cooperativa dos catadores de
materiais reciclaveis, nos termos da Instrucdo Normativa n° 01/2010, ou outra forma de destinacdo adequada,
quando for o caso.

4.2.2.2. Otimizar a utilizagdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes medidas,
dentre outras:

a) racionalizar o uso de substancias potencialmente téxicas/poluentes;
b) substituir substancias téxicas por outras atéxicas ou de menor toxicidade;

) usar produtos de limpeza e conservacado de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagbes e
especifica¢des determinadas pela ANVISA;

d) racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica);

e) adotar medidas para racionalizar o consumo de energia elétrica com a utilizagdo de equipamentos mais eficientes,
gue possuam a Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia (ENCE) ou que possuam o Selo Procel — Programa
Nacional de Conservacgéo de Energia Elétrica;

f) realizar, periodicamente, um programa interno de treinamento/capacitacdo de seus empregados para reducdo de
consumo de energia elétrica, de consumo de 4gua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as
normas ambientais vigentes;

g) treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de redugdo de desperdicios e poluicao;

h) treinar os empregados acerca da reciclagem/destinacdo adequada dos residuos gerados na prestagdo dos
Servicos.

4.2.2.3. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada e utilizar na lavagem de piso agua de reuso ou
outras fontes, sempre que possivel (dguas de chuva, pogos cuja agua seja certificada de ndo contaminacdo por
metais pesados ou agentes bacterioldgicos, minas e outros).

4.2.2.4. Observar a Resolu¢cdo CONAMA n° 20, de 07/12/1994, e legislacdo correlata, quanto aos equipamentos de
limpeza que gerem ruido no seu funcionamento.

4.2.2.5. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucao de
Servicos.

4.2.2.6. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos solidos.

4.2.2.7. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores,
dentre os quais:

a) pilhas e baterias que contenham em suas composi¢ées chumbo, cadmio, mercurio e seus compostos devem ser
recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada
pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores;

b) pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinagdo final, ambientalmente
adequada, conforme disciplina normativa vigente.

4.2.2.8. Participar das campanhas de sensibilizacdo da Comunidade Universitaria promovidas pela Contratante.
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4.3. Duracao inicial do Contrato de prestacao de servicos

4.3.1. O prazo de vigéncia da contrata¢do é de 5 (cinco) anos contados da data da Ordem de Inicio das Atividades,
prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma dos artigos n° 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

Justificativa

O prazo de vigéncia da contratagio sera de 05 (cinco) anos, prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma dos
artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021. Essa medida racionaliza o processo de gestdo contratual e
reduz os custos operacionais por se tratar de servigo continuo, cuja necessidade ultrapassa o ano corrente.
Optou-se por esse periodo, tendo em vista que: Os art. 106 e 107 da Lei n° 14.133/2021, admitem a
contratacdo pelo prazo de até 05 anos, prorrogaveis por até 10 anos, quando se tratar de servigos ou
fornecimentos continuos, devendo a contratante atestar a vantagem econdmica na contratacdo plurianual,
além de verificar a cada exercicio a disponibilidade orgamentaria e a vantagem em sua manutengao.

O art. 110 da Lei n° 14.133/2021, inciso I, admite que na contratacdo que gere receita e no contrato de
eficiéncia que gere economia para a Administragao, os prazos seréo de até 10 (dez) anos, nos contratos sem
investimento.

Esta contratagdo ndo comprometera recursos orgamentarios da Administracdo Contratante, pois ndo implicara
em despesas ou investimentos a serem custeados pela UFMG. A prestacdo do servico objeto dessa
contratagdo tem natureza continuada e essencial, cujo propdsito é atender a necessidade publica de forma
permanente e ininterrupta, por mais de um exercicio financeiro. Esses servi¢gos, embora instrumentais e
assessorios, colabora para garantir o funcionamento das atividades finalisticas do érgdo. Em contrapartida, sua
interrupgéo poderia causar prejuizos as rotinas administrativas e operacionais da Universidade.

Conforme consta deste Estudo Técnico Preliminar, item 2 - Descricdo da necessidade - ao disponibilizar os
servigos de restaurante e/ou lanchonete, a Administragdo tem como objetivo ndo a obtengao de receita com a
outorga de imoével (este é o resultado secundério), mas o cumprimento da missdo educativa e social de facilitar
acesso, no local de estudo/trabalho, a uma refeicdo nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e
guantitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores, estagiarios, prestadores de servigos e
visitantes da Unidade, pois reconhecidamente, a alimentagdo constitui uma das necessidades mais
fundamentais para o homem: além das suas implicagdes fisiol6gicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e
econdmicos.

E pertinente e vantajoso o prazo quinquenal estabelecido, pois a Administracido pode reduzir os custos
administrativos associados ao processo de contratagdo, uma vez que ndo sera necessario realizar licitagdes
anuais para contratar empresa especializada para prestacdo de servigos dessa natureza nas dependéncias da
Universidade Federal de Minas Gerais, o que proporciona economia de tempo e recursos. O custo
administrativo de um processo licitatério por si s6 justificaria contratacdes por periodos superiores a 12 meses.
Isso porque, quanto maior o nimero de procedimentos, maior o gasto da Administragdo, considerando
contratagdes de servigos continuados, como nesse caso.

Outra vantagem seria para a contratada, que teria a certeza de um tempo maior para recuperar 0s
investimentos realizados para montar o estabelecimento. A definigdo de vigéncia quinquenal, possibilita o
planejamento financeiro, a longo prazo, dos investimentos necessarios, de forma que os custos de aquisicdo
dos equipamentos, moveis e utensilios ndo venham a impactar no preco (lance) ofertado pela licitante.

A peculiaridade se mostra clara, uma vez que, para a contratada dar inicio aos servigcos é necessario gue ela
faca investimentos com aquisigdo de equipamentos, moveis e utensilios, capacitagéo de pessoal, registros no
Conselho competente, alvara de funcionamento, eventual manutencdo de estrutura administrativa, entre
outros. Ou seja, ndo ha retorno financeiro imediato, € necessario um periodo para que o estabelecimento "se
pague" e a partir de entédo tenha retorno financeiro.

A situacdo de abertura de um comércio é muito distinta de uma prestadora de servi¢o, a qual estd sempre
apta, pronta e preparada para executar o contrato. JA& o comércio demanda abertura de um novo
estabelecimento, tem-se uma nova empresa ou filial com toda a necessidade de preparacao para dar inicio aos
Servigos.

N&ao se mostra sensato estabelecer que a vigéncia do contrato de servigos prestados de forma continua seja

de 12 (doze) meses, ja que a praxe administrativa € de prorrogar por periodo maximo permitido por lei,
conforme observado no histérico das contratagdes anteriores para servigos dessa natureza.
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O Restaurante e Lanchonete da Faculdade de Letras € um estabelecimento que possui como vantagem:
publico da unidade e adjacéncias e localizagdo. Historicamente, em contratacdes anteriores, sempre foi uma
unidade atrativa para o mercado, disputada por varias empresas internas (UFMG) e externas e ndo possui
histérico de resciséo.

Diante do exposto, a previsao da possibilidade de vigéncia quinquenal se justifica em razdo do enquadramento
do objeto como servigos de natureza constante, ininterrupta e indiferenciada ao longo do tempo, estendendo-
se por mais de um exercicio financeiro, objetivando, essencialmente, assegurar a continuidade das atividades
da Universidade. Ademais, o prazo de vigéncia contratual de 5 (cinco) anos proposto, atenderia 0s principios
da economicidade, razoabilidade, competitividade e interesse publico; considerando, também, os requisitos
gue devem ser atendidos no momento da prorrogagao.

4.4. Natureza continuada dos servicos

4.4.1. Trata-se de servico essencial e de carater continuo, sendo imprescindivel para o funcionamento regular das
atividades académicas e administrativas da Instituicdo e, consequentemente, o cumprimento de sua missdo e
principios institucionais. Portanto, tendo em vista a necessidade permanente de atender as demandas nutricionais
diarias da comunidade universitaria, torna-se imprescindivel a contratacdo de empresa para a execuc¢do dos
servicos de Restaurante e Lanchonete. Sendo assim, a natureza dos servigos € classificada como continua nos
termos do art. 15 da IN SEGES/MPDG n° 05, de 25/05/2017 e art. 6°, inciso XV da Lei n° 14.133, de 2021.

4.5. Critérios de selecao do fornecedor
Para fins de habilitacéo, devera a licitante comprovar os seguintes requisitos:
4.5.1. Habilitagédo Juridica:

4.5.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade
para fins de identificagdo em todo o territério nacional.

4.5.1.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede.

4.5.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI,
cuja aceitacdo ficard condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios
Iptbr/empreendedor.

4.5.1.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou Contrato
social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores.

4.5.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diério Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢ao Normativa DREI/ME n°
77, de 18 de marco de 2020.

4.5.1.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

4.5.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz.

4.5.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,
além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

4.5.1.9. Consoércio] de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicao, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider,
responsavel por sua representacéo perante a Administracéo (art. 15, caput, I e ll, da Lei n° 14.133, de 2021).
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4.5.1.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragées ou da consolidagcao
respectiva.

4.5.2. Habilitacao fiscal, social e trabalhista:

4.5.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso.

4.5.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretéario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

4.5.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS).

4.5.2.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

4.5.2.5. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

4.5.2.6. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa &
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

4.5.2.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar
tal condicdo mediante a apresentagdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

4.5.2.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n° 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢cao
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

4.5.3. Qualificagdo Econdmico-Financeira:

4.5.3.1. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso
se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacdo ou de sociedade simples;

4.5.3.2. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
4.5.3.3. Balango Patrimonial, Demonstracdo de Resultado de Exercicio e demais demonstra¢cdes contabeis,
exigiveis na forma da lei e de regulamentos na data de realizacdo da licitagdo, dos 02 (dois) Ultimos exercicios

sociais, comprovando, para cada exercicio:

a) Indice de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos pela
aplicacdo das seguintes formulas:

| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante + Passivo N&o
Circulante);

Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) / (Passivo Circulante);
llI- Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) / (Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante).

b) os indicadores fixados acima deverdo ser atingidos em cada um dos dois Ultimos exercicios sociais sob pena de
inabilitac&o.

€) as empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagéo e
poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura;

d) os documentos referidos acima limitar-se-8o ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
h& menos de 2 (dois) anos.
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e) os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissao da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

4.5.3.4. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Ligquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo Patriménio Liquido
minimo de 10%(dez por cento) do valor anual discriminado no subitem 8.2. conforme o(s) item(ns) que participar.

4.5.3.5. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste Instrumento devera ser atestado mediante
declaracéo assinada por profissional habilitado da &rea contéabil, apresentada pelo fornecedor.

4.5.4. Qualificacdo Técnica:

4.5.4.1. Apresentar Atestado de Vistoria, assinado pelo servidor responsavel, ou, caso opte por nao realiza-la,
Declaracdo formal, assinada pelo seu representante legal ou responsavel técnico do interessado acerca do
conhecimento pleno das condigfes locais para o cumprimento das obrigag@es e peculiaridades da contratagao.

4.5.4.2. Apresentar Certidao de Registro e Regularidade (CRR) da licitante no Conselho Regional de Nutricionistas,
conforme disposto na Resolu¢dao CFN n° 702, de 15/09/2021 do Conselho Federal de Nutricionistas, mediante a
Certidao de Registro e Regularidade, em plena validade, no ato da assinatura do Contrato.

a) Sociedades empresdrias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da
assinatura do Contrato, da solicita¢é@o de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

4.5.5. Qualificacdo Técnico-Operacional:

4.5.5.1. Declaracdo de que possui ou instalara escritério na regido metropolitana de Belo Horizonte, a ser
comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da vigéncia do Contrato. (
subitem 10.6, ‘a’, do anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n° 05/2017).

a) a estrutura administrativa devera dispor de capacidade operacional que Ihe permite atender tempestivamente as
demandas objeto desta contratacdo e as que sejam delas decorrentes, resguardando sua fiel execucdo. As
demandas podem envolver todos os procedimentos pertinentes a selegdo, treinamento, admissao e demissdo dos
empregados, fornecimento de uniformes, EPI's, dentre outros, bem como o atendimento das demais diligéncias
apontadas pela Contratante nos prazos estipulados.

b) a estrutura administrativa € imprescindivel & adequada execucdo do objeto, devendo: possuir telefone fixo e
endereco fisico e eletronico, funcionar de segunda-feira a sexta-feira em horario comercial (compreendido entre 08:
00 e 18:00 horas), de forma a proporcionar que tudo relacionado ao Contrato, seja nela resolvido.

4.5.5.2. Poderao participar da licitacdo os interessados pertencentes ao ramo de atividade relacionado ao Objeto da
licitagdo (alimentagdo e nutricdo humanas), conforme disposto nos respectivos atos constitutivos, que atenderem a
todas as exigéncias, inclusive quanto a documentagao, constantes neste Instrumento.

4.5.5.3. Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico similar, de complexidade tecnol6gica e operacional
equivalente ou superior a do objeto desta contrata¢do, por meio da apresentacdo de certidées ou atestados emitidos
por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso, que comprove que a licitante executa ou executou servigos da mesma natureza dos
constantes neste Instrumento, compativeis em caracteristicas, prazo e quantidades com o Objeto da licitacdo. Os
atestados, portanto, deverao dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

a) sera(ao) considerado(s) compativel(is) em caracteristicas com o Objeto ora licitado o(s) atestado(s) que
comprovar(em) que a licitante executa ou executou servi¢os de fornecimento refeicdes coletivas, com atendimento
direto ao publico, utilizando na execug¢ao dos servicos mao de obra especializada e treinada;

b) quanto ao tempo (prazo), pelo menos 01 (um) dos atestados apresentados devera comprovar o prazo minimo de
12 (doze) meses ininterruptos de atuacdo do fornecedor na prestacdo de servicos com caracteristicas semelhantes
ao escopo deste Instrumento (servicos de fornecimento de refeigdes coletivas, com atendimento direto ao publico,
utilizando na execugéo dos servigos mao de obra especializada e treinada);

b.1.) ndo serdo aceitos atestados que fazem referéncia a eventos esporadicos e de curta duragdo, menos de 12

(doze) meses, uma vez que ndo garantem a capacidade técnica e operacional da empresa em manter a perenidade
no atendimento.
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¢) no que diz respeito as quantidades, sera(ao) admitido(s) o(s) atestado(s) que demonstrar(em) que a licitante
executa ou executou servicos de fornecimento de refeicdes coletivas, com atendimento direto ao pablico em local
com circulagdo diaria de no minimo 820 (oitocentos e vinte) pessoas, 0 que representa 50% da média do maior
publico circulante, diario, conhecido da unidade;

d) sera admitida, para fins de comprovagédo do quantitativo minimo do servico exigido na alinea acima, a
apresentacdo e o somatdrio de diferentes atestados de servigos, desde que se refiram a um periodo minimo de 06
(seis) meses ininterruptos e concomitantes de atuacgao, pois esta situacdo se equivale, para fins de comprovacao de
capacidade técnico-operacional, a uma unica contratagéo, nos termos do subitem 10.9 do Anexo VIl da IN SEGES
IMPDG n° 05 de 25/05/2017, aplicavel por forca da IN SEGESIME n° 98 de 26/12/2022;

€) os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor;

f) em caso de atestado(s) de capacidade técnica referente(s) a Contrato de prestacdo de servigcos para a UFMG,
estes deverdo ser emitidos pelo 6rgdo Fiscalizador do Contrato em questao;

g) o licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do Contrato que deu suporte a contratacdo, enderego
atual da Contratante e local em que foram prestados 0s servicos, dentre outros documentos.

h) os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no Contrato social vigente.

4.5.5.4.Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradugéo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

4.5.5.5. A apresentacéo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 8§ 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

4.5.6. Qualificacao Técnico-Profissional:

4.5.6.1. Apresentar prova do registro de um Nutricionista junto ao Conselho Regional de Nutricionistas-CRN, em
plena validade, contendo nome, nimero do registro valido, detentor de atestado de Responsabilidade Técnica, que
necessariamente pertenga ao quadro permanente da empresa e que assumira integralmente a responsabilidade
profissional e legal pela execu¢do das atividades técnicas de alimentagdo e nutricdo humana, desenvolvidas pela
Contratada durante a execugao contratual (Resolugao CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021).

a) o Responsavel Técnico acima indicado devera pertencer ao quadro permanente da licitante, na data prevista para
entrega da proposta, entendendo-se como tal, para fins deste Instrumento, o sécio que comprove seu vinculo por
intermédio de Contrato/Estatuto Social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em
Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com Contrato escrito firmado com a Licitante,
ou com declaracdo de compromisso de vinculagdo futura, caso o licitante se sagre vencedor do certame. Caso a
vinculagdo se dé por declaragdo de disponibilidade futura devera a mesma conter nome, CPF e namero do registro
vélido do profissional junto ao CRN, ser assinada pelo(s) profissional (ais) e pela licitante.

b) o Responsavel Técnico acima indicado devera participar do servico objeto do Contrato, e serd admitida a sua
substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administracdo (86°
do artigo 67 da Lei n° 14.133, de 2021).

4.5.6.2. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa & aplica¢@o das sangdes previstas nos incisos lll e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133,
de 2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

4.5.6.3. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.
4.5.7. Disposicdes gerais sobre habilitacado:
4.5.7.1. Quando permitida a participagdo na licitagcdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no

Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em traducao livre.

9 de 26



UASG 153254 Estudo Técnico Preliminar 28/2025

4.5.7.2. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do Contrato
ou da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagéo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

4.5.7.3. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

4.5.7.4. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

4.5.7.5. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribui¢des.

4.5.8. Documentacido complementar para cooperativas:
4.5.8.1. Caso admitida a participac@o de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagédo complementar:

a) a relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o
Contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §82° a 6° da Lei n° 5.764, de 1971,

b) a declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

¢) a comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagéo do servigo;
d) o registro previsto na Lei n° 5.764, de 1971, art. 107;

e) a comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o
Contrato;

f) os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa:
f.1.) ata de fundacao;
f.2.) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
f.3.) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
f.4.) editais de convocacéo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

f.5.) trés reqistros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais;

f.6.) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacéo; e

f.7.) a dltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n°® 5.764, de
1971, ou uma declaragao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgéo fiscalizador.

Justificativa - Habilitacdo

As exigéncias de qualificagdo técnico-operacional e profissional foram definidas em extrema consonancia com
a IN SEGES/MPDG n° 05/2017, aplicavel por forca da IN SEGES/ME n° 98 de 26/12/2022. Foram observadas,
e atendidas, as legislagdes que regulamentam a matéria (boas praticas para os servi¢os de alimentagdo) e o
objeto licitado.

Os servigos prestados nos Restaurantes e/ou Lanchonetes da UFMG devem possuir qualidade e seguranga
indispensaveis para o bem publico e a saide coletiva da comunidade universitaria.

Foram consideradas as peculiaridades da UFMG e o nivel de exigéncia da comunidade universitaria. Tratam-
se, inclusive, de requisitos de seguranga para a contratagéo administrativa.
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As exigéncias foram pautadas nas necessidades especificas do 6rgao, por for¢a da essencialidade de que se
reveste a contrata¢do, quantitativo, risco, complexidade e pela caracteristica de continuidade. As exigéncias
tém o proposito de mitigar a possibilidade de interrupgdo da prestagdo dos servigos ou a execucao
insatisfatoria, ocasionadas pela falta de experiéncia na prestagdo dos servigos, objeto contratual a ser
executado.

As exigéncias ndo sdo excessivas irrelevantes ou desnecessarias, sempre constaram nos certames anteriores
e nunca foi objeto de impugnagdo ou recurso, ndo limitam e ndo frustram a competitividade a que visa a
licitacéo e ndo séo restritivas, séo inerentes as empresas fornecedoras de alimentos seguros e saudaveis.

Os parametros definidos sdo necessarios, suficientes, pertinentes e guardam compatibilidade e
proporcionalidade com as peculiaridades do Objeto contratual a ser executado.

Para a presente contratacédo foram consideradas as experiéncias pretéritas do 6rgao contratante, constatando
serem necessarias para a adequada prestagio dos servigos.

Tratam-se de exigéncia que, devido as peculiaridades, nédo oferecem riscos a competitividade do certame.
a) Certidao de Registro e Regularidade-CRR da Licitante no CRN (subitem 4.5.4.2)

A condicdo para o Registro ou Inscricdo da Empresa no Conselho Regional de Nutricdo esta devidamente
amparada nas legisla¢des abaixo:

® Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978 — Cria os Conselhos Federal e Regionais de Nutricdo e
regula o seu funcionamento; e da outras providéncias.

Art. 15°...

Parégrafo Unico. E obrigatério o registro nos Conselhos Regionais das empresas cujas finalidades
estejam ligadas a nutricdo, na forma estabelecida em regulamento.

® Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980 - Regulamenta a Lei n° 6.583, de 20 de outubro de
1978, que cria os Conselhos Federal e Regionais de Nutricionistas, regula o seu funcionamento, e da
outras providéncias.

Art. 18° As empresas cujas finalidades estejam ligadas a nutricdo e alimentacéo ficam obrigadas a
inscricdo no Conselho Regional de Nutricionistas em que tenham sua respectiva sede.

Paragrafo Unico. Consideram-se empresas com finalidades ligadas a nutricéo e alimentagao:
a) as que fabricam alimentos destinados ao consumo humano;
b) as que exploram servigos de alimentacéo em drgdos publicos ou privados;

Art. 20° Os profissionais referidos neste Regulamento e as pessoas juridicas que exploram servigos de
nutricdo e alimentagdo ficam sujeitos a inscricdo e pagamento de anuidades, emolumentos e taxa ao
Conselho Regional da jurisdigdo correspondente.

® Lei n° 6.839, de 30 de outubro de 1980 — Dispde sobre o registro de empresas nas entidades
fiscalizadoras do exercicio de profissdes.

Art. 1° O registro de empresas e a anotagdo dos profissionais legalmente habilitados, delas
encarregados, serdo obrigatérios nas entidades competentes para a fiscalizagdo do exercicio das
diversas profissdes, em razdo da atividade basica ou em relagdo aquela pela qual prestem servigos a
terceiros.

® Resolugdo CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021 Dispde sobre o registro e cadastro de Pessoas
Juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias.

Art. 2° A pessoa juridica com atividade-fim ou objeto social nas areas da alimentagdo e nutricdo
humana, devera registrar-se no CRN com jurisdigéo no local de suas atividades.

Art. 3° S&o pessoas juridicas obrigadas ao registro no CRN:
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I. as que exploram servigos de alimentagao e nutricdo humana nas pessoas juridicas de direito publico
ou privado, tais como:

a. empresas gue prestam servigos de alimentacdo coletiva por concessdo (concessionarias de
alimentagao); e

)

Il. as que produzem refei¢gdes para individuos ou coletividades, qualquer que seja o processo de
preparo, conservagao e distribuigao;

Art. 4° Outras pessoas juridicas ndo previstas no art. 3° poderao ser registradas no CRN, desde que
suas atividades estejam ligadas a alimentacédo e nutricdo humana e apresentem nutricionista como
responsavel técnico.

§ 1° As pessoas juridicas de que trata o caput deste artigo sao as:
I. que atuam exclusivamente como servigos comerciais de alimentagao;

Art. 9° A Certidao de Registro e Regularidade (CRR) podera ser expedida, conforme modelo Anexo I,
para a pessoa juridica registrada, mediante requerimento, apds deferido o registro e estando a pessoa
juridica em situagao cadastral regular e sem pendéncia financeira.

8§ 3° A CRR vdlida é o documento que comprova o registro e a regularidade da pessoa juridica junto ao
CRN, nao podendo ser substituida por outro documento, para os fins ao qual se destina.

ANEXO |
GLOSSARIO

9. Certidao de Registro e Regularidade (CRR): documento emitido pelo CRN com jurisdigao no local
onde a pessoa juridica exerce suas atividades, com a finalidade de dar publicidade acerca da
regularidade do registro da mesma no CRN e do seu responsavel técnico.

A exigéncia de comprovag&o do registro ou inscrigdo no CRN é fruto de disposi¢des contidas em normativos
oriundos dos referidos conselhos e como tal deve constar do edital sob analise como obrigacédo a ser cumprida
pelas licitantes.

Entretanto, apresenta-se pertinente, no caso, a proposicdo de determinagdo no sentido de que nas
contratagdes de servicos de alimentacdo faga constar dos editais, de forma clara e detalhada, a
fundamentacéo legal para a exigéncia de registro ou inscrigao das licitantes no CRN.

Esta exigéncia ndo se trata de uma condigdo de habilitagdo, mas sim de uma condicdo de execugao do
contrato, de modo a preservar os interesses da Administragao e néo restringir a competitividade do certame.

E de fundamental importancia toda pessoa juridica, de direito publico ou privado, cujo objeto social ou
atividades estejam ligados a alimentacdo e nutricdo humanas, registrar-se no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) com jurisdigdo no local de suas atividades, e consequentemente pagar anuidade,
estando, inclusive, sujeitas, em caso de descumprimento das normas, as penalidades previstas nas
respectivas legislagoes.

b) Escritério na Regido Metropolitana de Belo Horizonte (subitem 4.5.5.1)

Justifica-se a necessidade de escritério na regido metropolitana de Belo Horizonte, a fim de que a contratada
disponha de capacidade operacional que lhe permite atender tempestivamente as demandas objeto desta
contratacao e as que sejam delas decorrentes, resguardando sua fiel execugao.

As demandas podem envolver todos os procedimentos pertinentes a selegdo, admissao, treinamento e
demissao dos empregados, guarda de documentos/arquivo, fornecimento de uniformes e EPI's, dentre outros,
bem como o atendimento das demais diligéncias apontadas pela Contratante nos prazos estipulados.

Tal medida é imprescindivel a adequada execugao do objeto em razdo da natureza continuada, necessidade

constante de apoio a prestacéo dos servicos e o(s) estabelecimento(s) ndo possui(em) espago que lhe permita
executar atividades administrativas.
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N&ao ha para a referida exigéncia qualquer 6bice legal, estando inclusive prevista no item 10.6, ‘a’, do anexo
VIl da IN SLTI/MP n° 05/2017.

c) Necessidade de Atestado de Capacidade Técnica (subitem 4.5.5.3)

1. A comprovagao de, pelo menos, 1(um atestado) de 12(doze) meses ininterruptos de atuagéo em servigos
com caracteristicas semelhantes, demonstra a capacidade técnica e operacional da empresa em manter a
perenidade no atendimento. N&o se vislumbra risco de restringir o carater competitivo da licitagao.

2. Justifica-se a exigéncia de atendimento direto ao publico em local com circulagéo diaria de no minimo 820
(oitocentos e vinte) pessoas o0 que representa 50% da média do maior publico circulante, diario, conhecido da
unidade.

A exigéncia de apenas 50% (cinquenta por cento) do que esta sendo licitado, usualmente adotado pela UFMG
e pelo mercado, permite-se a participagdo de um nimero maior de licitantes capazes de cumprir com as
exigéncias editalicias, registra-se que a Universidade, considerando que as licitantes poderiam ter dificuldades
de apresentar um Unico atestado com tais indicadores, para ampliar o carater competitivo da licitagdo e
permitir a participagdo de um nimero maior de empresas permitiu 0 somatério de atestados. Dessa forma,
caso a empresa apresente atestado de prestagédo de servigos com prazo minimo de 06 (seis) meses, desde
que estes servigos tenham sido prestados de forma interrupta e concomitante de atuag&o. Esta exigéncia
demonstra que este DLO, a fim de resguardar o interesse publico, esta agindo com acuidade necessaria para
contratar empresas capazes de adimplir as obrigagdes contratuais, de forma legal, impessoal, isondmica, sem
frustrar a competitividade a que visa a licitagao.

As exigéncias, para o Atestado de Capacidade Técnica, acima, demonstram a capacidade técnica e
operacional da empresa em manter a perenidade no atendimento e garante que:

a) A licitante manteve ou mantém condi¢gdes higiénico-sanitarias, observando as legislagbes que
regulamentam com a matéria, na &rea de produgéo dos alimentos e de atendimento ao publico;

b) A licitante utiliza ou utilizou de recursos materiais adequados, pessoal qualificado e devidamente treinado e
atualizado para as fungdes;

c) A licitante, periodicamente, procede ou procedeu ao controle de pragas e roedores;
d) A licitante adota ou adotou, procedimentos corretos de producéo e distribuicdo de refeigoes.

O Atestado de Capacidade Técnica Operacional, exigido no presente certame, tem o condao de demonstrar a
capacidade de a empresa gerenciar. Considerando as peculiaridades da UFMG, as urgéncias demandadas e o
nivel de exigéncia das autoridades superiores, trata-se de um requisito de seguranga para a contratacdo
administrativa, que nao deve ser confundido com o atestado de capacidade técnica profissional (Art. 67, I, Lei
n° 14.133/21).

d) Exigéncia de Responsavel Técnico (subitem 4.5.6.1)
Trata-se de exigéncia que devido a sua peculiaridade néo oferece riscos a competitividade do certame.

A condicéo para o Registro Profissional Junto ao CRN — Responsavel Técnico esta devidamente amparada nas
legisla¢des abaixo:

® Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978 — Cria os Conselhos Federal e Regionais de Nutricao e
regula o seu funcionamento; e da outras providéncias.

Art. 15° O livre exercicio da profisséo de nutricionista, em todo o territério nacional, somente é permitido
ao portador de Carteira de Identidade Profissional expedida pelo Conselho Regional competente.

® Resolugdo CFN n° 576, de 19 de novembro de 2016 — Dispde sobre procedimentos para solicitagdo,
andlise, concessao e anotagdo de Responsabilidade Técnica do Nutricionista e d& outras providéncias.

Art. 2° A Responsabilidade Técnica é a atribuigdo concedida pelo CRN ao Nutricionista habilitado, que
assume o compromisso profissional e legal na execugcdo de duas atividades, compativel com a
formagao e os principios éticos da profisséo, visando a qualidade dos servicos prestados a sociedade.
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§ 1° A Responsabilidade Técnica € indelegéavel e obriga o Nutricionista a participagao efetiva e pessoal
nos trabalhos inerentes ao seu cargo.

Resolucao CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021- Dispde sobre o registro e cadastro de Pessoas
Juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias.

Art. 2° A pessoa juridica com atividade-fim ou objeto social nas areas da alimentagdo e nutrigdo
humana, devera registrar-se no CRN com jurisdi¢éo no local de suas atividades.

Art. 3° Sdo pessoas juridicas obrigadas ao registro no CRN:

I. as que exploram servicos de alimentagé@o e nutrigdo humana nas pessoas juridicas de direito piblico
ou privado, tais como:

a. empresas que prestam servigos de alimentagdo coletiva por concessdo (concessionarias de
alimentagao); e

)

Il. as que produzem refeigbes para individuos ou coletividades, qualquer que seja o processo de
preparo, conservagao e distribuicao;

Art. 4° Qutras pessoas juridicas ndo previstas no art. 3° poderdo ser registradas no CRN, desde que
suas atividades estejam ligadas a alimentagdo e nutrichio humana e apresentem nutricionista como
responsavel técnico.

8§ 1° As pessoas juridicas de que trata o caput deste artigo sao as:
I. que atuam exclusivamente como servigos comerciais de alimentacao;

Art. 6° A pessoa juridica que tiver atividade profissional em Unidade da Federag&o (UF) que ndo a da
matriz ou em jurisdigcdo de outro CRN devera registrar as filiais e outras representagées no CRN da
jurisdicéo onde estiverem instaladas.

§ 2° Sem prejuizo do disposto no caput deste artigo, quando a pessoa juridica tiver filial ou
representacdo em Unidade da Federagdo que ndo a mesma da matriz, devera apresentar nutricionista
responsavel técnico em cada uma das Unidades da Federagao, além do quadro técnico dimensionado
pela legislacéo vigente.

Art. 14° As pessoas juridicas a que se referem os arts. 3° e 4° desta Resolugdo deverdo dispor de
nutricionista habilitado que, observado o art. 16, possua condigbes de efetiva assuncdo de
responsabilidade técnica, para que possam exercer as atividades profissionais nas areas de
alimentagao e nutrigdo humana.

Paragrafo Unico. Quando a pessoa juridica desenvolver suas atividades em mais de uma unidade de
alimentagdo e nutricdo (UAN), deverda apresentar nutricionista responsavel para cada unidade,
observados os critérios fixados em norma propria editada pelo CFN.

Art. 15° A apresentacdo de nutricionista responséavel técnico é condicéo obrigatéria para registro da
pessoa juridica junto ao CRN.

Paragrafo Gnico. Responsavel técnico é o nutricionista habilitado que, mediante concesséo pelo CRN,
assume integralmente a responsabilidade profissional e legal pela execugdo das atividades técnicas de
alimentagéo e nutrigdo humana, desenvolvidas nas pessoas juridicas referidas nos arts. 3° e 4° desta
Resolugao.

Art. 16° Os critérios para analise e concessédo de responsabilidade técnica estdo descritos em norma
propria editada pelo CFN.

Art. 19° As pessoas juridicas registradas, nos termos desta Resolucéo, deverdo apresentar quadro
técnico integrado por nutricionistas habilitados e em situagdo cadastral regular e sem pendéncia
financeira, compativel com a complexidade e volume de suas atividades técnicas.
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O Responsavel Técnico (Nutricionista) é o profissional que detém experiéncias, conhecimentos e habilidades
especificas, que o qualificam para ser o responsavel pelas técnicas adotadas em servigcos de alimentagao e
nutricdo. A Responsabilidade Técnica exercida pelo Nutricionista € o compromisso profissional e legal na
execugdo de suas atividades, compativel com a formacdo e os principios éticos da profissdo, visando a
qualidade dos servigos prestados a sociedade.

O Profissional assume o planejamento, coordenagéo, diregéo, supervisdo e avaliagdo na area de alimentacéo e
nutricio pautado em Normas Técnicas sobre o exercicio da profissdo e no Cédigo de Etica dos Nutricionistas.

Sempre que uma pessoa juridica, publica ou privada, desenvolve atividades na area de alimentagao e nutrigéo,
€ necessario que mantenha vinculo empregaticio ou de prestagdo de servigos com nutricionista Responsavel
Técnico (RT). Quando o segmento de alimentacéo e nutrigdo néo se constituir em atividade-fim da empresa,
mas houver a prestacéo de algum servico na area como, por exemplo, um restaurante para os funcionarios,
também serd necessaria a contratagdo de um RT.

O RT assume integralmente a responsabilidade profissional e legal pela execugéo das atividades técnicas de
alimentagao e nutricdo desenvolvidas pela empresa. Entretanto, os nutricionistas integrantes do quadro técnico
sao responsaveis solidarios, isto €, ndo sado culpabilizados por trabalho de outro profissional, mas respondem,
juntamente com o RT, pelo que fazem ou deixam de fazer.

5. Levantamento de Mercado
5.1. SOLUCAO 1: Permissdo remunerada de uso de espago

Realizar a contratagéo dos servigos de alimentagéo observando os critérios a seguir:

5.1.1. Objeto: Permissdo Remunerada de Uso de Restaurante/Lanchonete da Universidade Federal de Minas
Gerais, a ser explorada por empresa especializada em fornecimento de refei¢cdes coletivas, de forma segura e com
qualidade garantida, utilizando na execucgao dos servicos méao de obra especializada e treinada.

5.1.2. Fundamentacdo legal: Lei n® 14.133, de 01 de abril de 2021, sendo:
5.1.2.1. Modalidades de licitac&o: concorréncia, conforme estabelecido no inciso Il do art. 28 da referida Lei;

5.1.2.2. Critério de julgamento: maior valor de aluguel ofertado para a utilizagédo do imével;

5.1.2.3. Defini¢do do valor minimo: custo do m? divulgado pela Fundagéo Instituto de Pesquisas Econdmicas,
Administrativas e Contdbeis de MG-IPEAD/FACE ou pela Fundacao Instituto de Pesquisas Econémicas-FIPE.

5.1.3. Principal objetivo da Administracdo: a “prestacdo de servicos de alimentagdo” a fim de atender as
necessidades da comunidade universitaria. Assim, o Contrato deve contemplar detalhadamente, como obrigacdo da
Contratada, todos os procedimentos técnicos, abrangendo todas as etapas que envolvem a producdo (desde a
aquisicdo dos insumos até a disponibilizagdo do produto ao consumidor), a fim de garantir a qualidade higiénico-
sanitaria dos alimentos e em conformidade com as legislacdes vigentes.

5.2. SOLUCAO 2: Contratacido dos servicos de alimentacdo

Realizar a contrata¢@o dos servigos de alimenta¢do observando os critérios a seguir:

5.2.1. Objeto: Contratacdo de empresa especializada para a exploragdo comercial do(s) servi¢o(s) de Restaurante e
/ou Lanchonete na Universidade Federal de Minas Gerais-UFMG, de forma segura e com qualidade sanitaria,
sensorial, nutricional e ambiental garantidas, utilizando na execuc¢do dos servicos mdo de obra especializada e
capacitada, conforme condig6es, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas.

5.2.2. Fundamentacao Legal: Lei n® 14.133/2021, IN SEGES/MPDG n° 5/2017 e IN SEGESI/ME n° 98/2022, sendo:

5.2.2.1. Modalidade licitatéria: Pregéo, preferencialmente na sua forma eletronica;
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5.2.2.2. Critério de julgamento: menor valor ofertado para o servigo, o qual ser4 composto pela Cesta Basica de
Produtos estabelecida pela Contratante, contendo os itens (refei¢bes, salgados, sucos etc.) a serem disponibilizados
pela Contratada e que atendam as necessidades da Administragao;

5.2.2.3. Definicdo do valor maximo aceitavel: pesquisa de mercado, na forma estabelecida na Instru¢cdo Normativa
SEGESIME n° 65, de 07 de julho de 2021.

5.2.3. Principal objetivo da Administracdo: a “prestacdo dos servigos de alimentagdo”. A ocupagdo do espaco €
apenas um aspecto do ajuste, uma necessidade secundaria, pois sem ocupar o imével publico, a contratada ndo
podera oferecer o servigo ao publico destinado.

5.3. Justificativa da solucdo adotada: Solucdo 2 (Contratacao dos servigos de alimentagao)

Em 2016 a Advocacia Geral da Unido-AGU emitiu o Parecer n° 09/2016/CPLC/IDEPCONSU/PGFIAGU, no qual,
dentre outras, consta a seguinte orientagao:

“20. Em se tratando da outorga de uso de imével para fins de prestagdo de servicos de apoio (ex.: por
exemplo, para uso de restaurantes, lanchonetes ou similares), quando h& necessidade da administracdo de
disponibilizar o servico aos seus servidores ou visitantes (interesse publico), faz sentido que se considere
como objeto do contrato a prépria prestagao do servico comum, sendo irrelevante que seja ela remunerada
pela administragcdo ou pelo usuario, através de preco definido. Neste caso a ocupagdo do espago seria
apenas um aspecto do ajuste, na verdade uma necessidade do contratado. Sem ocupar o imével publico, o
Contratado nédo podera oferecer o produto/servigo ao publico destinado”.

Considerando as particularidades e limitacdes de cada espago fisico, a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria
dos alimentos e em conformidade com as legislagbes vigentes, foram criadas, por nutricionista, Cestas Basicas de
Produtos especificas para atender as necessidades da comunidade universitaria.

Por conseguinte, neste caso, a modalidade licitatoria adotada é o pregdo, na sua forma eletrdnica, disciplinada pela
Lei n°® 14.133/2021 e, ainda, por se tratar de contratagéo de servi¢cos sob o regime de execucao indireta, aplica-se,
também, a IN SEGES/MPDG n° 5/2017.

Esta solugao também é adotada por diversos 6rgdos da Administracdo Publica Federal.

6. Descricdo da solucdao como um todo

6.1. A descrigdo da solucdo como um todo compreende a contratacdo de empresa especializada para a explora¢éo
comercial dos servicos de Restaurante e Lanchonete na Universidade Federal de Minas Gerais-UFMG, de forma
segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas, utilizando na execucéo dos servigos
ma&o de obra especializada e capacitada, conforme condi¢des, quantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas.

Justificativa
1) DA NAO UTILIZAGAO DO CATALOGO ELETRONICO DE PADRONIZACAO

Nao foi utilizado o catélogo eletronico de padronizagao por ndo haver essa padronizacéo para o servigo objeto
desta contratagdo. Em consulta ao site do comprasnet, realizada em, 09/05/2025, por meio do link: https://www.
gov.br/pncp/pt-br/catalogo-eletronico-de-padronizacao/itens-padronizados, foram encontrados catélogos
eletrénicos apenas para agua mineral natural sem gas e para café e agucar.

2) Para presente contratacdo foram analisadas contratagdes anteriores, a fim de identificar as inconsisténcias
e evitar que voltem a ocorrer nas fases do Planejamento da Contratagdo, Selecédo do Fornecedor e Gestao do
Contrato e foram, também, realizados levantamento de dados para definigdo das especificidades dos servigos.

As condiges contratuais, dentre elas: a modalidade do sistema de atendimento, quadro de fungdes, a
composicédo alimentar foram propostas considerando a infraestrutura do estabelecimento como: area
construida, localizagdo dos setores e/ou areas de trabalho, fluxos de trabalho/operagéo, instalagdes
hidraulicas e elétricas (capacidade, localizacdo e nimero de pontos de agua e de eletricidade por setor),

16 de 26



UASG 153254 Estudo Técnico Preliminar 28/2025

deposito/estoque, tipo de material do acabamento utilizado nos pisos, paredes e tetos, condi¢des e intensidade
de iluminagdo e ventilagdo, capacidade de comportar: o quadro de fungdes, equipamentos e matérias-primas
necessarias para a prestagdo dos servigos.

Quanto ao quadro de fungdes, para o funcionamento ideal dos estabelecimentos é necessario um quadro
adequado, tanto do ponto de vista quantitativo como qualitativo, para atender as diversas atividades
desenvolvidas. Para definicdo do quadro de fungdes foram consideradas informa¢des como: estrutura da
unidade, espago fisico (infraestrutura fisica) do Restaurante e/ou Lanchonete, tipo de servigo oferecido e
horario de funcionamento, além de todos os aspectos funcionais para atender as exigéncias e necessidades
inerentes a uma Unidade de Alimentacéo, ou seja, desenvolver atividades que se enquadram nas fungdes
técnicas e administrativas imprescindiveis a uma empresa de alimentagao.

A oferta de um cardapio diversificado esta atrelada a garantia de inocuidade e a disponibilidade de espaco
fisico adequado para que os funciondrios possam executar seu servico com esmero.

A qualidade dos alimentos comercializados ndo estd apenas atrelada a variedade/quantidade de servicos
disponibilizados aos comensais, associado a isso, estd a comercializagéo de alimentos in6cuos, ou seja, que
n&o causem danos a saude dos consumidores usuarios.

O objetivo desta contratacdo é garantir que os servigos prestados sejam pautados pela qualidade, seguranga
alimentar e, ainda, que estejam em conformidade com as legislacées vigentes.

6.2. A modalidade do sistema de atendimento no Restaurante e Lanchonete devera observar as especificagfes
descritas na Cesta Basica de Produtos, sendo:

6.2.1. A modalidade do sistema de atendimento no Restaurante para refeicdes deverd ser autosservico com
balanca eletrénica, observadas as especificagbes descritas nos Quadros 1 (Cesta Basica de Produtos), 2
(Composigao do cardapio para almogo tipo autosservico) e 3 (Incidéncia mensal) do Anexo I.

6.2.1.1. Caso seja ofertada a opgao de jantar que seja na modalidade do sistema de atendimento e especificacdes
descritas neste subitem, ou

6.2.1.2. Sera considerado jantar, no minimo, a oferta das op¢fes de macarrdo com legumes (vegetariano) e
macarrdo na chapa, constantes do Grupo 05 do Quadro 1 (Cesta Basica de Produtos).

Justificativa

Para a contratacdo foram analisadas as experiéncias e os parametros aferidos e resultantes de contratagées
anteriores (histérico de contratagdes, problemas corriqueiros e inconsisténcias, relatérios, dados da demanda
interna, etc.).

Para os tipos e quantidade de variedades/especificagéo foi considerada a estrutura fisica do estabelecimento e
suas implicagdes para a prestacao dos servigos.

Previsdo de soja texturizada, de pratos vegetariano e vegano, com objetivo de atender ao publico usuario,
tendo em vista 0 nimero crescente de comensais adeptos a este tipo de alimentagao e, ainda, ndo reduz as
opgdes do publico nao vegetariano e néo vegano.

Uma pesquisa feita pela Sociedade Vegetariana Brasileira (SVB) e conduzida pelo Instituto Brasileiro
de Opinido Publica e Estatistica (lbope), em 2018, no Brasil, apontou que quase 30 milhdes de
pessoas se declaravam vegetarianas, representando 14% da populagdo nacional. Para 2023, a
expectativa € que esse nuimero pode ultrapassar os 40 milhdes, representando 20% da populagdo
nacional. No caso dos veganos, estima-se que existam dez milhdes de brasileiros aderindo a esse
estilo alimentar. Disponivel em: https://gl.globo.com/sp/sorocaba-jundiai/especial-publicitario/vitafor-
nutrientes/dicas-de-saude-com-a-vitafor/noticia/2023/09/19/cresce-o-numero-de-vegetarianos-no-brasil-
adeptos-podem-chegar-a-40-milhoes-em-2023.ghtml

Acesso em 10/07/2024

6.2.2. Ndo sera permitido o sistema de autosservico e/ou outro sistema de venda “a quilo” na Lanchonete para a
comercializagdo de lanches diversos (salgados, sanduiches, refrigerantes, sucos etc.), devendo adotar o sistema de
atendimento de venda direta no balcdo de atendimento, uma vez que este Instrumento ndo estabelece as regras, a
estrutura fisica do estabelecimento ndo comporta tal procedimento e a fim de ndo comprometer a seguranca
alimentar.
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6.3. Os servigcos prestados nos Restaurantes e Lanchonete devem possuir qualidade, uma vez que sao
frequentados pela Comunidade Universitéria: professores, alunos, servidores, terceirizados, estagiarios, usuarios,
convidados e visitantes.

6.3.1. Qualidade em uma Unidade de Alimentacdo e Nutricdo-UAN, esta associada a aspectos intrinsecos do
alimento (qualidade nutricional e sensorial), da seguranca (qualidade higiénico-sanitaria), do atendimento (prontid&o,
cordialidade, disponibilidade), do ambiente (acessibilidade, decoragdo, padronizacdo dos mdveis e utensilios, estado
de conservacdo de moveis e instalagdes fisicas), do consumidor (expectativas, percepg¢des) e ao preco. Servigos
prestados com qualidade resultam em: satisfagdo, conquista e aumento do publico usuario;

6.3.1.1. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera Objeto de analise pela Fiscalizacdo da
UFMG, a qual determinara, motivadamente, quando for o caso, as adequag¢fes necessarias, tais como: substituicdo
de ingredientes, marcas ou modo de preparo de alimentos ou preparacdes que considerar com qualidade
insatisfatéria, entre outras.

6.4. Metodologia de avaliacao da execucao dos servicos

6.4.1. A execucdo do Contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do Contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

6.4.2. O Fiscal Técnico do Contrato acompanhara a execug¢do do Contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no Contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.4.3. Serdo avaliadas todas as obrigacdes constantes neste Instrumento, observando os parametros minimos a
seguir:

6.4.3.1. Seguranga, no que se refere as condi¢des higiénico-sanitarias, abrangendo todas as etapas, desde a
recepcgao de géneros até a distribuicéo dos produtos.

6.4.3.2. Seguranga, no que se refere as condi¢cdes de higiene e limpeza das instalagfes, equipamentos, méveis e
utensilios.

6.4.3.3. Seguranga, que se refere ao quadro de fungbes (quantidade, capacitagdo técnica, registro funcional, aptidao
— saude ocupacional e clinica).

6.4.3.4. Confiabilidade, que se traduz na habilidade para executar um servigo prestado e na capacidade para realizar
0 servigo prometido sem erros.

6.4.3.5. Aspectos Tangiveis, isto €, a aparéncia das instalagdes fisicas, equipamentos, moveis, utensilios,
apresentacao dos empregados, ferramentas e instrumentos de comunicagao.

6.4.3.6. Apresentacdo, que é associada ao cardapio, em como o alimento estd sendo preparado e apresentado aos
consumidores.

6.4.3.7. Empatia, que se refere a atencdo individualizada aos clientes que utilizam o servico, incluindo o esforco em
atender as necessidades especificas desses.

6.4.3.8. Receptividade, ou seja, a disposicdo para ajudar os clientes, caracterizada por atencdo personalizada,
rapidez no atendimento, eficacia em resolver os problemas e a delicadeza dos colaboradores.

6.4.3.9. Servicescapes, que se refere a influéncia do ambiente na qualidade dos servigos, dadas as suas condi¢des
de temperatura, iluminagéo, ruido, cheiro, estética (design e decoracgdo), layout, conforto de assento, nimero e
aparéncia dos empregados (service staff), etc..

6.4.3.10. A¢des ambientais (gestdo ambiental).

6.4.4. Os servigos serdo avaliados por meio de: Inspe¢Bes Técnicas, Pesquisa de Satisfacdo, informacdes de
usuéarios, dentre outros.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. A contratagdo ndo comprometera recursos orgcamentérios da Administragcdo Contratante, pois ndo implicard em
despesas ou investimentos a serem custeados pela UFMG. Os servigos prestados e produtos comercializados no
Restaurante e Lanchonete serdo pagos pelos consumidores diretamente a Contratada. Assim, as quantidades
expressas por item da Cesta Basica de Produtos ndo correspondem a demanda real, servindo apenas para registro
do preco unitario maximo aceito pela Administracdo. Sendo o publico circulante em cada Unidade, o potencial a ser
explorado pela Contratada.

7.1.1. O direito a Concessdo Remunerada de Uso guarda relacdo com a quantidade de espaco disponivel, no
momento, a serem licitados.

7.1.2. Para a definicdo dos itens que compdem a Cesta Basica de Produtos foram consideradas:
7.1.2.1. Os itens que compdem o Grupo de refeicao foram definidos apds analise:

a) estrutura fisica do Estabelecimento;

b) demanda da unidade/6rgéo, quando possivel,

c) contratagbes anteriores: histérico de contratagBes anteriores (Contratos n® 023/2013 e 026/2019); problemas
corriqueiros e inconsisténcias; relatérios; dados da demanda interna (Oficio n°® 137/2024/DLO-DSM-UFMG, E-mails
emitidos pelo DLO e Faculdade de Letras em setembro/2024);

d) foram consideradas diferentes fontes, analisadas contrata¢des similares feitas na UFMG e por outros 6rgaos e
entidades, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias ou inovagfes que melhor atendam as
necessidades da Administracao.

7.1.2.2. Os itens que compdem os demais Grupos (salgados, bolos, bebidas, sanduiches, frutas e diversos), tratam-

se de itens comuns comercializados em lanchonetes e que compunham as Cestas Basicas de contratagfes
anteriores e contragGes semelhantes realizadas por outros 6rgaos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 387,82

Foi informado o valor total maximo aceitavel, estimado, para a Cesta Basica de Produtos, uma vez que a
contratagdo pretendida ndo comprometera recursos orcamentarios da Administracéo Contratante, pois nédo implicara
em despesas ou investimentos a serem custeados pela UFMG, ou seja, ndo havera pagamento de Nota Fiscal
[Fatura a ser realizado pela Contratante & Contratada. Os servi¢os prestados e produtos comercializados no
Restaurante e Lanchonete serdo pagos pelos consumidores, no ato da aquisicao, diretamente a Contratada.

8.1. Para a Cesta Basica de Produtos - Quadro 1, o custo estimado total da contratagéo, que é o maximo aceitavel,
é de: R$ 387,82 (trezentos e oitenta e sete reais e oitenta e dois centavos).

8.2. Para a Concessdo Remunerada de Uso, o valor é de:

8.2.1. Anual: R$ 119.632,32 (cento e dezenove mil, seiscentos e trinta e dois reais e trinta e dois centavos);
8.2.2. Mensal — letivo: R$ 12.461,70 (doze mil, quatrocentos e sessenta e um reais e setenta centavos);

8.2.3. Mensal — férias: R$ 4.984,68 (quatro mil, novecentos e oitenta e quatro reais e sessenta e oito centavos).
8.3. Considerando a existéncia de férias académicas (aproximadamente 04 (quatro) meses), neste periodo 50%

(cinquenta por cento) do valor mensal devido pela Concessdo Remunerada de Uso sera distribuido entre os demais
meses letivos. Permanece inalterado o valor anual devido pela Concessdo Remunerada de Uso (CRU).

Memoéria de Calculo:
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VA /12 =VM

VM x 50% = VM Férias

VM Férias x 4 (meses de férias) = X
X + (VM x 8 (meses letivos)) = Y

Y / 8 (meses letivos) = VM Letivo

Estudo Técnico Preliminar 28/2025

Onde:

VA = valor anual

VM = valor mensal

VM Férias = valor mensal da CRU no periodo de férias académicas

VM Letivo = valor mensal da CRU no periodo letivo

X = CRU a ser distribuido entre os 8 (oito) meses letivos

Y = Somatdério CRU meses letivos

8.4. A metodologia aplicada encontra-se anexa a este Estudo.

8.5. Reajuste:

8.5.1. Apods o interregno de um ano, e independentemente do pedido da Contratada, 0s precgos iniciais tanto para a
Cesta Basica de Produtos, quanto para a Concessdo Remunerada de Uso serdo reajustados, mediante a aplicacao,
pela Contratante, pela variagdo do IPCA (indice de Precos ao Consumidor Amplo, item “Alimentagéo fora da
Residéncia”) - IPEAD/UFMG, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da

anualidade.

Justificativa

Justifica-se a adocé@o de um Unico indice de corregéo, tanto para o valor da Cesta Bésica de Produtos, quanto
para o valor definido para a Concessdo Remunerada de Uso — CRU, para os servigos de fornecimento de
refeicdes e/ou lanches que serdo licitados para os diversos Restaurantes e/ou Lanchonetes da UFMG,
considerando:

1) Para as licitagdes ocorridas em 2019, foi contratado o IPEAD - Fundag&o Instituto de Pesquisas
Econdmicas, Administrativas e Contabeis de MG para realizar estudos e utilizar metodologia adequada para a
precificagdo do valor da Concessdao Remunerada de Uso - CRU (aluguel), que seria um valor fixo e ndo seria
mais um critério de julgamento obtido pela maior oferta apresentada pelos licitantes nas licitagdes
correspondentes;

2) Como critério de julgamento nas licitacdes, seria adotado o menor valor apresentado para a Cesta Bésica
de Produtos definida para cada tipo de estabelecimento. Assim, ocorreram as licitagcbes e os espagos foram
ocupados nos termos contratuais;

3) Diante do cenario de Pandemia de Covid -19 (ano 2020), por forgca de Decreto Municipal, houve o
fechamento dos Restaurantes e Lanchonetes em Belo Horizonte, incluindo aqueles instalados na
Universidade, onde as atividades académicas e administrativas migraram para o modo remoto, exceto aquelas
consideradas essenciais e que exigiam presencga fisica. Assim, os Contratos foram suspensos até a
normalizacéo das atividades;

4) Com o retorno das atividades presenciais, ano 2022, 13 estabelecimentos ndo aceitaram a prorrogagao

contratual, ou pediram a rescisdo amigavel do contrato alegando impacto financeiro insustentavel, tendo em
vista que ficaram, aproximadamente, 2 anos sem funcionamento;
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5) O DLO e representantes das Unidades onde os estabelecimentos encontravam-se instalados reuniram-se
com os contratados para ver a possibilidade de retorno as atividades considerando o reinicio das atividades
presencias;

6) O argumento apresentado pelos contratados, que praticamente encontrou ressonancia em todos eles, foi de
que, além do grande impacto motivado pelo periodo de pandemia, a correcdo da CRU pelo indice IGPM,
previsto em contrato, ocasionou um desequilibrio em relagdo a corregdo da Cesta Béasica de Produtos que, por
sua vez, adotava o IPCA - Alimentagédo Fora da Residéncia, para a adequagao dos precos;

7) Diante de tal cenario e da necessidade de regularizar o funcionamento dos estabelecimentos que nao
continuariam prestando os servigos, a Pro-Reitora Adjunta de Administragdo-PRA e o Diretor Geral do DLO
realizaram reunido com o Procurador Geral da UFMG para avaliar as possibilidades juridicas aplicaveis a
situagéao;

a) Afastou-se a possibilidade de congelamento do valor da CRU referente ao periodo de Pandemia por
ndo haver parametros que permitissem essa solugao;

b) Definiu-se pela necessidade de se realizar novos processos licitatérios para a ocupagdo dos
estabelecimentos em que os contratos nao foram prorrogados ou foram rescindidos;

c) O Procurador sugeriu avaliar junto ao IPEAD, qual foi o comportamento do mercado referente ao
aluguel durante a Pandemia para que, em novas licitagdes, adotassemos um valor apropriado pelo
custo de ocupagéo dos espagos;

9) O DLO se reuniu com o Sr. Renato Mogiz Silva, Superintendente Geral do IPEAD, expondo toda a situacéo
e chegou-se a seguinte concluséo:

a) De fato, a adog&o de um indice de corregéo para a Cesta Bésica de Produtos e outro diferente para
a corregao da CRU, gerou distorcdo ao longo da execugao contratual, tendo em vista que a
Metodologia utilizada no Estudo IPEAD, considerou que o valor da CRU seria uma faixa
percentual, entre 11,5 a 15%, deduzidas as despesas com agua, luz e condominio, quando
houvesse, tendo, como base, o valor do faturamento. Registra-se que o IPEAD, quando da realizagdo
dos estudos, coletou dados reais de faturamento dos estabelecimentos;

b) Para se ter ideia real da distor¢do, ao utilizar o IGPM para a corregado dos valores da CRU do
Restaurante e Lanchonete da Praga de Servigos, constatou-se que o valor, corrigido em 2022, seria da
ordem de R$33.412,24. Caso utilizdssemos o0 mesmo IPCA- Alimentagdo Fora da Residéncia, adotado
para a corregao da Cesta Basica de Produtos, aplicado também a CRU, o valor seria de R$26.120,05.
Veja simulagdo no quadro a seguir:

SIMULAGCAO CRU APLICAGAO IGPM E IPCA

PRAGA DE SERVIGOS — CRU
ANO INDICE IGPM VALOR
2019 CONTRATO R$ 21.270,99
2020 6,88% R$ 22.734,43
2021 25,71% R$ 28.579,46
2022 16,91% R$ 33.412,24
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PRAGA DE SERVIGOS — CRU

ANO iINDICE IPCA VALOR
2019 CONTRATO R$ 21.270,99
2020 7,28% R$ 22.819,52
2021 5,08% R$ 23.978,75
2022 8,93% R$ 26.120,05

¢) A adogédo de um Unico indice de correcéo para as duas variaveis manterd inalterado o percentual
sobre o faturamento definido para a ocupagao dos espacos, obtido pela aplicagdo da metodologia
utilizada pelo IPEAD, sem provocar desequilibrio ao longo da vigéncia contratual;

d) A Universidade, ao fixar o valor da CRU, deixa claro que o principal objetivo da licitagdo visa que o
contratado preste um servigo de refeicdo de qualidade, atendendo todos os critérios sanitarios
previstos na legislacéo e nédo busca obter lucro com o recebimento da CRU.

Pelo exposto, a UFMG define pela utilizagdo do indice de corregdo IPCA-Alimentacdo Fora da Residéncia,
tanto para a Cesta Béasica de Produtos, quanto para o valor da Concessdo Remunerada de Uso - CRU.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. Cada item integrante do Objeto, Restaurante e Lanchonete, serd formado por grupos contendo itens da Cesta
Bésica de Produtos a serem ofertados obrigatoriamente pela Contratada, devendo o licitante oferecer proposta para
todos os itens que compde a referida Cesta Basica do estabelecimento (Restaurante e Lanchonete), no maximo, aos
respectivos pre¢os unitarios indicados.

9.1.1. E inviavel tecnicamente a sua divisdo ou segmentacéo, uma vez que:
a) pelas caracteristicas fisicas dos estabelecimentos, os espacos destinados a lanchonete sdo contiguos, sendo
inviavel empresas distintas ocuparem o mesmo espaco para a producdo e comercializacdo dos alimentos que

compdem a Cesta Bésica de Produtos;

b) contribui para aumentar a atratividade de mercado e fomentar a concorréncia, na medida em que a previsao de
fornecimento de todos os itens que comp8em a Cesta Basica de Produtos, somado ao potencial de venda (publico
estimado), possibilita ao licitante analisar com assertividade o0s investimentos necessarios para a execugao
contratual e, consequentemente, elaborar sua proposta com melhor exatidao.

c) esta forma de contratacdo € o modelo adotado pelos érgéos publicos.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Foi necessaria a contratagdo da Fundacéo Instituto de Pesquisas Econdmicas, Administrativas e Contébeis de
Minas Gerais — IPEAD/FACE/UFMG, apta para realizar Estudo e dimensionar, por meio de parametros técnicos, o
valor/custo justo a ser pago, pelas empresas contratadas, pela Concessao Remunerada de Uso, indispensaveis
para a execugao contratual.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A contratagéo pretendida esta em consonancia com o Plano de Desenvolvimento Institucional-PDI (2024-
2029). O Departamento de Logistica de Suprimentos e de Servigos Operacionais-DLO, érgéo responsavel pela
contratacdo dos servicos de alimentacdo para as Unidades/Orgdos da UFMG, esta vinculado & Pré Reitoria de
Administracdo-PRA, cujas atividades e rotinas administrativas integram as acfes da Gestdo Administrativa prevista
no PDI.

Trata-se, primeiramente, de avancar na implantacéo de sistemas eficientes e abrangentes de gestéo publica,
informatizando e integrando os diversos processos administrativos (de materiais e almoxarifado, patrimdnio,
compras e licitagbes ao gerenciamento de contratos, orgamentario, financeiro e contabil). Além disso, é preciso
atender ao acentuado crescimento da demanda pelos servigos prestados a comunidade (manutencédo e
reforma das instalagdes existentes, construgdo de novas instalagdes, alimentagdo, limpeza, seguranca,
mobilidade etc.) e as exigéncias de maior qualidade na prestacéo destes servigos. Finalmente, serd preciso
aprimorar o planejamento e a gestdo ambiental da UFMG, contemplando medidas voltadas para a
recuperacgéo do passivo ambiental e a valorizagéo urbanistico-ambiental dos Campi da Universidade, a
preservacdo de seus recursos ambientais e a gestao de residuos sélidos e especiais gerados no ambito da
Universidade.

Atualmente, as atividades relacionadas com os servi¢os de apoio logisticos sdo desenvolvidas em diferentes
unidades gestoras e, em grande medida no Departamento de Logistica de Suprimentos e de Servigos
Operacionais (DLO), e no Departamento de Apoio Administrativo (DAA), 6rgaos ligados a PRA, que atuam
também na gestdo da logistica e dos servicos comunitarios. (Subitem 5.2.1. Gestao Administrativa, Pro-
Reitoria de Administracéo (PRA), PLANO DE DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL, 2024, p. 359-360).

Essa gestdo inclui compras e importacdo de bens; servicos de correio, malote e reprografia; gestdo de
servigos de transporte; servicos de limpeza e conservagao; servigcos de portaria e de vigilancia; contratacéo e
fiscalizagdo da exploragdo de restaurantes e cantinas, bem como de outras concessbes e permissdes
remuneradas de uso; aquisigdo, gerenciamento e controle de estoque de bens de consumo e de bens méveis
permanentes, entre outros procedimentos. No que diz respeito a essas fungdes, deve-se priorizar a
reformulagdo de procedimentos visando facilitar as acdes de aquisicdes de bens e servigos, a recepcéo e
acompanhamento contratual, a gestédo patrimonial, a estocagem, de forma a proporcionar economia de escala
e rapidez nas aquisi¢cdes. Nao se deve descuidar, por outro lado, do desfazimento de bens inserviveis em toda
a Instituicdo. Os instrumentos de gestdo devem ser desenvolvidos com base nos fluxos efetivos de custeio,
compras e servigos concernentes as diversas unidades gestoras. A implantagdo de sistemas administrativos,
proposta pelo préprio governo, como o Sistema Integrado de Administragdo de Servicos (Siads), ira facilitar as
acdes de controle patrimonial e de estocagem de materiais. (Subitem 5.2.3. Gestdo Administrativa, Gestao de
Servigos de Apoio e Logistica, PLANO DE DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL, 2024 p. 361).

O PDI estipula as seguintes ac¢des, no que tange a Gestdo Administrativa - Servigcos de Apoio e Logistica.
Servigos de Apoio e Logistica
8. Atuar para aprimorar os servicos prestados por empresas terceirizadas (servigos de portaria, vigilancia,
limpeza, manutencéo, restaurantes, cantinas, transporte interno etc.). (Gestdo Administrativa, Servigos de

Apoio e Logistica, PLANO DE DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL, 2024, p. 369).

A Contratagdo pretendida esta prevista no Plano Anual de Contratag6es, conforme detalhamento a seguir:

ID PCA no PNCP 17217985000104-0-000026/2025
Data de publicagdo no PNCP 02/05/2024
Id do item no PCA 41
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Classe/Grupo 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO
DE COMIDA
Identificador da Futura Contratagédo 153254-19/2025

11.2. Na UFMG, o processo de elaboragdo do seu Plano de Logistica Sustentavel (PLS) ainda nédo foi formalizado
oficialmente pelo Gabinete da Reitora.

Para registrar tal demanda, o Departamento de Gestdo Ambiental-DGA/PRA registrou junto ao Pré Reitor de
Administrac&o, por meio do OFICIO N° 3/2021/DGA-DIR-UFMG, de 11/03/2021, a necessidade de instituicio de
uma Comissdo Gestora a ser designada pelo Gabinete da Reitora, a ser composta por representantes de diversos
setores da Universidade.

Em 13 de dezembro de 2022, por meio do OFICIO N° 12/2022/DGA-DIR-UFMG (Documento SEI n° 1958109 -
Processo n° 23072.251420/2021-47), o Departamento de Gestdo Ambiental, em resposta a demanda da Auditoria
Interna da UFMG, informou, considerando a amplitude e multidisciplinaridade dos temas a constar no PLS, os
Temas e Macro Areas do conhecimento necessarios para elaboracdo deste PLS, de modo & orientar os convites de
nomes para compor a Comissao Gestora.

Esta Comissdo deve envolver diversos setores da Universidade, Pré Reitorias, além de Gestores de algumas
Unidades Administrativas e, ainda, precisa contar com a presenca de professores e técnicos administrativos
especialistas das &reas afins.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. Ao contratar os servigos de Restaurante e Lanchonete, a Administracdo tem como objetivo o cumprimento da
missdo académico e social de facilitar acesso permanente, no local de estudo/trabalho, a uma refeicdo
nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e quantitativos, tanto para o estudante, quanto para 0s
servidores, estagiarios, prestadores de servicos e visitantes dos Campi da UFMG, pois reconhecidamente, a
alimentacao constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem: além das suas implicagbes
fisiologicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econémicos.

12.2. A UFMG, durante o periodo de vigéncia do Contrato, permitird a Contratada, através de Concessao
Remunerada de Uso, o direito de ocupacdo do espaco (infraestrutura) existente para gue 0s servicos possam ser
prestados.

12.3. Esta contratacdo ndo comprometera recursos orcamentarios da Administracdo Contratante, pois ndo implicara
em despesas ou investimentos a serem custeados pela UFMG. Havendo algum dano no patriménio causado por
mau uso do espaco, fica a Contratada obrigada a repara-lo.

12.3.1. As despesas e investimentos referentes a implementagdo e manutencgao da infraestrutura, composicao de
estoque e de capital de giro necessarios, bem como relativas a contratagdo de pessoal para a prestacdo dos
servi¢cos no Restaurante e Lanchonete serdo providas pela Contratada.

12.4. Os servigos prestados e produtos comercializados no Restaurante e Lanchonete serdo pagos pelos
consumidores diretamente a Contratada.

12.5. A atual estrutura administrativa da UFMG possui recursos humanos, com conhecimento técnico acerca do
objeto, para a realizacdo das atividades de gestdo e fiscalizagdo contratual, estando aptos para acompanhar
criteriosamente a qualidade dos servicos prestados.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. A atual estrutura administrativa da UFMG possui recursos humanos, com conhecimento técnico acerca do
Obijeto.

13.1.1. Para a realiza¢do das atividades de gestdo e fiscalizagdo contratual, as quais fazem parte das rotinas do
Departamento de Logistica de Suprimentos e Servicos Operacionais-DLO. Compete & Se¢do de Fiscalizacdo de

24 de 26



UASG 153254 Estudo Técnico Preliminar 28/2025

Servigos e Contratos/DISEC/DLO fiscalizar a prestagédo dos servicos de fornecimento da alimentacdo nas unidades
da UFMG.

a) em seu quadro de servidores possui 1(um) Técnico em Nutricdo e Dietética como Fiscalizacdo Técnica.
13.2. Capacitacao de servidores:

13.2.1. As legisla¢des que dispdem sobre as regras e diretrizes do procedimento de contrata¢do de servigcos sob o
regime de execucdo indireta no ambito da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional séo
abundantes e passaram por uma revisdo substantiva. Sendo imprescindivel a disponibilizacio de treinamentos para
capacitacdo e atualizacdo das equipes de servidores que atuam no planeamento da contratacdo e na fiscalizacao
guanto as exigéncias legais.

13.2.2. S&o vérias e extensas as legislacdes que tratam dos regulamentos técnicos de procedimentos higiénico-

sanitarios para manipulacdo de alimentos, portanto, treinamentos e atualizagdes técnicas sdo imprescindiveis para
garantia da qualidade na contratagéo e na execuc¢ao dos servigcos contratados.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os critérios e praticas de Sustentabilidade Ambiental e as respectivas medidas mitigadoras estdo sendo tratadas no
item 4 (Requisitos da Contratacdo) deste Estudo, observando os fundamentos legais constantes na Instrucdo
Normativa n° 1, de 19/01/2010, na Instru¢cdo Normativa SEGES/MPDG n° 05, de 25/05/2017 e no Guia Nacional
de Contrata¢cdes Sustentaveis — Outubro 2024 - 72 Edicdo - CNSIDECORICGU/AGU e demais legisla¢des que
regulamentam a matéria.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base no exposto ao longo deste Estudo Técnico Preliminar, as justificativas e dados, trata-se de licitagdo
viavel, razoavel e necesséria para o fiel cumprimento da misséo institucional da UFMG.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SILMARA ALVES OLIVEIRA

Membro da comissdo de contratagdo

&"‘ Assinou eletronicamente em 26/05/2025 as 16:05:33.
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KACIA MATEUS

Membro da comissdo de contratacao

b‘ Assinou eletronicamente em 26/05/2025 as 16:06:36.

RENATA FIRMINO PEREIRA DA SILVA

Membro da comissdo de contratacao

&" Assinou eletronicamente em 26/05/2025 as 16:16:36.
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DEPARTAMENTO DE PRO-REITORIA DE ==
LOGISTICA DE SUPRIMENTOS ADMINISTRAGAO
E SERVIGOS OPERACIONAIS
ANEXO I

A) Restaurante e Lanchonete da Faculdade de Letras

QUADRO 01 — CESTA BASICA DE PRODUTOS

DESCRICAO DO i ~ PRECO MEDIO
GRUPO ITEM VARIEDADES - ESPECIFICACAO UNITARIO
08 - Saladas
02 - Molhos para Saladas
01 - Arroz Branco
01 - Arroz Integral
01 - Arroz Composto
Al i 01 - Feijdo Simples
moco tipo 01 - Feijao Composto R$ xx,xx (kg)
01 autosservico a | g3 _ carnes
quilo 04 - Guarni¢cbes
01 - Ovos
01 - Prato Vegano
01 - Prato Vegetariano
03 - Sobremesas
01 - Sobremesa Dietética
Biscoito de Queijo (min. 80 g) R$ xx,xx
Coxinha de Frango Simples (min. 120 g) R$ xx,xx
Coxinha de Frango com Catupiry (min. 120 g) R$ xx,xx
Empada de Frango Simples (min. 100 g) R$ xx,xx
Empada de Frango com Catupiry (min. 100 g) R$ xx,xx
Enrolado de Presunto com Mugcarela (min.120 g) | R$ xx,xx
Enrolado de Salsicha (min. 120 g) R$ xx,xx
Salgados Pastel Assado (min. 120 g) R$ xx,xx
02 (unidade) Pao de Queijo (min. 80 g) R$ XX, XX
Tortinha de Frango simples (min. 120 g) R$ xx,xx
Tortinha de Frango com Catupiry (min.120 g) R$ Xx,xx
Integral (min. 100 g) R$ xx,xx
Sem glaten (min. 100 g) R$ xx,xx
Vegano (min. 100 g) R$ xx,xx
Vegetariano (ex. pastel, quibe de abdbora, R$ xx,xx
empada de palmito, empada de alho poro etc.)
(min. 100 g)
Com calda (min. 100 R$ xx,xx
03 Bolos ( 9
(fatia) Comum (min. 100 g) R$ xx,xx




- == UFMG

DEPARTAMENTO DE PRO-REITORIA DE |
LOGISTICA DE SUPRIMENTOS ADMINISTRAGAO
E SERVICOS OPERACIONAIS

Achocolatado (200 ml) R$ xx,xx
Agua de Coco - caixinha (200 ml) R$ XX, XX
Agua com gas (500 ml) R$ XX, XX
Agua sem gas (500 ml) RS$ XX, XX
Café com Leite (300 ml) R$ xx,xx
Café Expresso (50 ml) R$ xx,xx
Cafezinho (min. 100 ml) R$ xx,xx
Cappuccino com agua (min. 150ml) R$ xx,xx
Energético - lata (250 ml) R$ xx,xx
Isoténico (500 ml) R$ xx,xx
Refresco (300 ml) — min. 02 sabores R$ Xx,XX
04 (Er?ik()jlgg:) Refrigerante (220 ml) R$ xx,xx
Refrigerante - lata (350 ml) - comum, diet e light | R$ xx,xx
- min. 02 sabores de cada
Refrigerante - garrafa (600 ml) - min. 02 sabores | R$ xx,xx
Suco - caixinha (200 ml) - comum, diet e light - R$ xx,xx
min. 02 sabores de cada
Suco - lata (290 ml) - comum, diet e light - min. R$ xx,xx
02 sabores de cada
Suco Natural de Laranja (300 ml) R$ Xx,xx
Suco Natural de Limao (300 ml) R$ xx,xx
Suco Concentrado de Polpa de Fruta (300 ml) - | R$ xx,xx
min. 02 sabores (exceto laranja e liméo)
Vitamina de Frutas (300 ml) R$ xx,xx
Creme de Acai (300 ml) R$ Xx,xx
Misto Quente (Pao de Forma ou Pao Francés/02 | R$ xx,xx
_ fatias de Presunto/02 fatias de Queijo)
Diversos P&o com Ovo R$ xx,xx
(unidade)
05 Salada de Frutas (300 ml) min. 04 frutas R$ xx,xx
Sanduiche Natural (industrializado) R$ xx,xx
Macarrdo com Legumes (Vegetariano) (300 g) R$ xx,xx
Jant
antar Macarrdo na Chapa (300 g) R$ Xx,xx
PRECO MEDIO GLOBAL R$ xxx,xx
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QUADRO 02— COMPOSICAO DO CARDAPIO PARA ALMOCO TIPO AUTOSSERVICO

PREPARACOES TIPOS DE ALIMENTOS FREQUENCIA
01 tipo de folhoso a exemplo de: acelga,
agrido, couve, chicéria, endivia, espinafre, o
racula, repolho ou mix de folhosos. (Sem diariamente
tempero. Variando o tipo e o corte).
01 de tipo de tomate a exemplo de: carmen,
caqui, cereja, sweet grape, italiano. (Sem diariamente
tempero. Variando o tipo e o corte).
02 tipos de saladas elaboradas (Contendo
cada tipo no minimo 03 ingredientes), sendo
uma delas sempre a base de maionese,
Saladas creme de leite ou iogurte. o
diariamente
(Cebola, azeitonas, milho verde, ervilha etc.
nao serdo aceitos como ingredientes para
compor a preparacéo elaborada).
02 tipos de frutas tipicas da estacao. diariamente
01 tipo de leguminosa a exemplo de: lentilha,
grdo de bico, ervilha, feijdo branco, feijao diariamente
fradinho, fava, soja.
01 tipO a escolher diariamente
02 tipos de molhos, sendo um Vinagrete e
um industrializado (liméo, ervas finas, rosé, o
Molhos para Saladas | queijo, iogurte, mostarda e mel, parmes&o diariamente
etc.).
Arroz Branco Simples 01 tipo cozido simples diariamente
Arroz Integral Simples 01 tipo cozido simples diariamente
01 tipo de preparacdo a exemplo: a Grega,
Arroz Composto Chop Suey, com Passas, com Brécolis,
(Arroz Branco Lentilha, Tomate Seco etc.
acrescido de no min. diariamente
02 ingredientes) (Azeitona, milho verde, ervilha, temperos etc.
nao serdo aceitos como ingredientes para
compor a preparacao).
01 tipo de feijdo cozido simples
Feijdo Simples o
diariamente

(Nao repetir o tipo de feijdo para as
preparacdes Simples e Composto)
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Feijdo Composto

01 tipo de preparagdo a exemplo: Feijoada,
Feijdao Tropeiro, Tutu de Feijdo, Feijao
Branco com Calabresa etc.

(feijdo acrescido de diariamente
carnes ou embutidos) | (Ngo repetir o tipo de feijio para as
preparacdes Simples e Composto)
01 bovina diariamente
01 ave diariamente
Carnes
01 suina 02x na semana
01 peixe 03x na semana
01 folha refogada diariamente
01 legume e/ou verdura diariamente
01 massa a exemplo de: espaguete, talharim,
Guarnicoes fusili, farfalle, penne, lasanha, nhoque, diariamente
canelone, rondelli etc.
01 Suflé, Creme, Empadao, Torta, Bolinho, o
Quiche, Salgadinho, Puré, Farofa etc. diariamente
01 tipo a exemplo de: Omelete Simples, o
Ovos Poché, Frito, Cozido e Mexido. diariamente
01 tipo a exemplo de: Quibe de Abdbora,
Risotos, Estrogonofe de Soja, Escondidinho
Prato Vegano de Jaca, Caneloni de Legumes, Falafel, diariamente
Croquete de Abobrinha, Bolinho de Soja,
Empadao, Torta, Pastel de Soja etc.
01 tipo a exemplo de: Hamburguer de Grao
de Bico, Tofu a Parmegiana, Kibe
Prato Vegetariano Vegetariano, Nhoque de Abdbora, Bob6 de diariamente
Shitake, Lasanha de Berinjela etc.
03 tipos sendo:
01 tipo salada de fruta com no minimo 04
frutas; o
Sob 02 tipos sendo: Mousse, Pudim de Leite diariamente
obremesas Condensado, Pavé, Torta, Cheesecake, Mil
Folhas, Rocambole, Tortelete etc.
01 dietética diariamente
Bebidas 02 tipos de Sucos Naturais diariamente
01 tipo de Suco Concentrado de Polpa de diari
iariamente

Fruta

1. Acompanhamentos diarios:
1.1. lim&o para acompanhar pratos com carne de porco e peixe frito;
1.2. queijo ralado para acompanhar massas.
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QUADRO 03 — INCIDENCIA MENSAL

ITENS INCIDENCIAS MENSAIS
BOVINOS 22
Bifes: Contrafilé / Alcatra / Maminha ou melhor qualidade 08
Moida: Coxao Mole / Patinho 02
Assadas: Lagarto / Fraldinha 03
Iscas e cubos: Patinho / Contrafilé 03
Cozidos e Ensopados: Patinho / Coxao Duro 02
Visceras: Figado / Dobradinha 02
Demais tipos a escolher dentre os acima mencionados ou 02
de qualidade superior
AVES 22
Peito de Frango / Sassami 08
Linguica de Frango / Coracao de Frango / Moela 04
Coxa e Sobrecoxa dg Frango / Frango carcaca / Asa- 06
coxinha de Frango
Demais tipos a escolher 04
PESCADOS 12
Filé: Merluza / Surubim / F_’escada / Tilapia / Namorado / 07
Pintado
Posta: Cagéo / Dourado / Badejo / Cavala 05
SUINOS 10
Pernil / Lombo / Picanha Suina / Copa Lombo / Costelinha 07
Carré / Bisteca 02
Linguica 01
GUARNICOES
Folha refogada 22
Legume e/ou verdura 22
Massa
(De modo que na mesma semana nao haja repeticao) 22
Suflé, Creme, Empadéo, Torta, Bolinho, Quiche, 22
Salgadinho, Puré, Farofa etc.
OVOS 22
PRATO VEGANO 22
PRATO VEGETARIANO 22
SOBREMESA
Salada de Frutas 22
Mousse, Pudim.de Leite Condensado, Pavé, Torta, Cheesecake, 22
Mil Folhas, Rocambole, Tortelete etc.
Dietética 22
BEBIDAS
Sucos Naturais 22
Sucos Concentrados Polpa de Fruta 22

Documento assinado digitalmente
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Pesquisa de Pregcos Cesta Basica de Produtos — Restaurante e Lanchonete da Faculdade de
Letras - FALE

1. Quadro de Precos Médios Unitarios

08 - Saladas
02 - Molhos para Saladas
01 - Arroz Branco

01 - Arroz Integral

01 - Arroz Composto
01 - Feijao Simples

01 - Feijdo Composto
03 - Carnes

04 - Guarnigdes

01 - Ovos

01 - Prato Vegano

01 - Prato Vegetariano
03 - Sobremesas

01 - Sobremesa Dietética

Almocgo tipo
1 autosservico a 1
quilo

R$ 55,60

Biscoito de Queijo (min. 80g) R$ 4,84

Coxinha de Frango simples (min. 120g) R$ 6,54
Coxinha de Frango com Catupiry (min.
120g) R$ 7,19

Empada de Frango Simples (min. 100g) R$ 6,19
Empada de Frango com Catupiry (min. RS 6.82

Salgados 1009) _
2 (unidade — min. Enrolado de Presunto e Mussarela (min.

120 g.) 120g)
8 Enrolado de Salsicha (min. 120g) R$ 5,71
9 Pastel Assado (min. 120g) R$ 6,71
10 P&o de Queijo (min. 80g) R$ 4,53

11 Tortinha de Frango Simples (min. 120g) R$ 8,52
Tortinha de Frango com Catupiry (min.
12 1200) R$9,71

o (O] B~ | WIDN

\‘

R$ 6,03




13 Integral (min. 1009) R$ 8,00

14 Sem Gliten (min. 100g) R$ 9,46

15 Vegano (min. 100g) R$ 9,81
Vegetariano (ex. pastel, quibe de

16 abdbora, empada de palmito, empada de R$ 6,93
alho por6 etc.) (min. 100g)

1 R$ 7,66
Bolos (fatia) 17 Bolo com Calda (min. 100g)

18 Bolo Comum (min. 100g) R$ 5,43

19 Achocolatado (200ml) R$ 4,18

20 Agua de Coco - caixinha (200ml) R$ 5,12

21 Agua com Gas (500ml) R$ 3,89

22 Agua sem Gés (500ml) R$ 3,42

23 Café com Leite (300 ml) R$ 4,72

24 Café Expresso (50ml) R$ 5,56

25 Cafezinho (min. 100ml) R$ 3,58

26 Cappuccino com Agua (min. 150ml) R$ 7,62

27 Energético - Lata (250ml) R$ 10,64

28 Isotbnico (500ml) R$ 8,30

29 N R$ 3,49
Refresco (300ml) - minimo 02 sabores

30 : R$ 4,21

Bebidas (unidade) Refrigerante (220 ml)

31 Refrigerante lata (350 ml) - comum, diet e R$ 6.49
light -minimo 02 sabores de cada

32 Refrigerante garrafa (600 ml) - minimo 02 R$ 8,21
sabores

33 Suco de,(;aixinha (200ml) - comum, diet e R$ 3,98
light - minimo 02 sabores de cada

34 Suco de Lata (290ml) - comum, diet e R$ 6,10
light - minimo 02 sabores de cada

35 Suco Natural de Laranja (300ml) R$ 9,09

36 Suco Natural de Limao (300ml) R$ 7,03
Sucos Concentrado de Polpa de Fruta

37 (300ml) - minimo 02 sabores (exceto R$ 5,85
laranja e liméo)

38 R$ 8,20

Vitamina de Fruta (300 ml)




39 Creme de Agai (300 ml) R$ 12,61

40 Misto Quente (P&o de forma ou pé&o R$ 7,98
francés, presunto e queijo)

Diversos 41 . R$ 5,54
Pao com Ovo

42 R$ 9,69

5 Salada de Frutas (300ml) min. 04 frutas $
43 R$ 14,90

Sanduiche Natural (industrializado) $
44 Macarrdo com Legumes (Vegetariano) R$ 22,30

Jantar (3009)

45 R$ 19,43

Macarrdo na Chapa (3009)

Preco médio Global R$ 387,82

2. Justificativa e metodologia da pesquisa:

A pesquisa de preco foi realizada nos termos da Instru¢gao Normativa SEGES/ME n° 65/2021.

Foi realizada a consulta a contratacdes similares de outros entes publicos mesmo apés utilizarmos
as variadas combinagdes disponiveis de filtros, optou-se por simplificar a busca com uso do cdodigo do

CATSERV_ 15210 (cantina/bar/lanchonete/refeicdo rapida/restaurante), ainda que possuindo aspecto

genérico, sendo selecionadas opgdes com ano de compra (2025), modalidade pregao e na esfera federal.
Sendo assim, obteve-se como resultado da pesquisa a quantidade total de 07 (sete), registros, ainda
assim, houve dificuldade de se encontrar, nos portais eletronicos, descricdo do objeto que mais se
equiparava com a real necessidade da UFMG, uma vez que, apesar de possuirem objeto semelhante
“servicos de restaurante e/ou lanchonete” ou “servicos de cantina/bar/lanchonete/refeicao
rapida/restaurante”, ndo havia compatibilidade entre as Cestas Basicas de Produtos licitadas pelos

orgaos e as Cestas Basicas de Produtos demandadas pela UFMG (ANEXO I).

A composicao da Cesta Basica de Produtos guarda relagdo com os interesses e necessidades de
cada Contratante. A composicado alimentar a ser contratada pela UFMG foi proposta considerando a
infraestrutura fisica, particularidades e limitacbes de cada estabelecimento cedido para a prestacao dos
servigos e ainda guardam relagao com os interesses da Instituigao.

Para a pesquisa de pregos, foram adotados, como critério, dados de pesquisa publicada em midia
especializada, de sitios eletrbnicos especializados ou de dominio amplo nos termos da IN SEGES/ME n°
65/2021:

Art 5°:



Il - contratagbes similares feitas pela Administracdo Publica, em execugao ou concluidas no periodo de 1
(um) ano anterior a data da pesquisa de precgos, inclusive mediante sistema de registro de precgos,
observado o indice de atualizagao de pregos correspondente;

lll - dados de pesquisa publicada em midia especializada, de tabela de referéncia formalmente aprovada
pelo Poder Executivo federal e de sitios eletrbnicos especializados ou de dominio amplo, desde que
atualizados no momento da pesquisa e compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia
da data de divulgacgéo do edital, contendo a data e a hora de acesso;

§ 1° Deverdo ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos | e Il, devendo, em caso de
impossibilidade, apresentar justificativa nos autos.

A escolha dos fornecedores consultados se deu conforme a similaridade de ofertas dos itens da

Cesta Basica de Produtos, levando em consideracdo o formato comercial e média de precos desses

itens.

A pesquisa foi realizada de maneira precisa e fragmentada (item por item), sendo priorizadas
empresas participantes de Pregdes que ocorreram em 2024/2025 na UFMG, concluidas no periodo de 1
(um) ano anterior a data da pesquisa de precos, e empresas dos bairros préximos ao campus
Pampulha/BH, trazendo assim, ao maximo possivel, uma atualizacao fidedigna dos precos praticados no
mercado.

ApoOs analise critica dos resultados obtidos, deliberou-se que a metodologia utilizada para a
obtencdo dos valores da Cesta Basica de Produtos foi o PRECO MEDIO, tendo como base os valores
dos itens em 03 (trés) estabelecimentos diferentes, os mesmos contendo similaridade aos da contratagao

€ precos exequiveis.

O PRECO MEDIO foi a metodologia aplicada devido a sua praticidade na utilizagdo dos pregos
obtidos, visto terem sido utilizados 03 (trés) parametros para a obtengdo do valor médio final, e esses
valores nao apresentarem discrepancia consideravel, de uma maneira geral, com excec¢ao para o salgado
sem gluten, que a producao possui exigéncias especificas e a procura e oferta ndo ocorre da mesma
maneira que salgados tradicionais como pastel e coxinha. Sendo assim, foi observado que existe um
menor numero de empresas que atuam na oferta de salgado sem gliten e em consequéncia, podem

ocorrer variagcbes maiores dos pregos entre fornecedores.

Encontra-se anexo a esse documento as Memoarias de Calculos utilizadas para a obtengao dos
valores expostos, destacando-se um quadro geral com a apuragédo das médias (ANEXO Il). Em seguida,
demais documentos referentes a proposta de cada empresa consultada/participante do Pregao/2025 da
UFMG, separadamente, contendo: o nome, enderego, CNPJ, data da proposta e assinatura do
responsavel pela Empresa ou documentos obtidos a partir da consulta em site especializado contendo
nome, endereco, CNPJ, data e horario (comprovada pelo print da tela) e o link com as especificagbes do

item e preco junto ao site (ANEXO lil).



Cada item da Cesta Basica de Produtos foi representado pelo seu respectivo nimero, totalizando
45 (quarenta e cinco) itens, seguidos pelos 03 (trés) respectivos orgamentos (precgo 1, preco 2 e preco 3)
(ANEXO 11).

Os orcamentos para os itens de 01 (um) a 43 (quarenta e trés) foram realizados com base nas
propostas de Empresas participantes de Pregdes 2024/2025 na UFMG, conforme a seguir e informado no
ANEXO lii:

e Empresa: Casa da Lua Lanches - Prego 01 (item 01 até item 43).
e Empresa: Lanche Legal Comércio - Prego 02 (Item 01 até item 43).

e Empresa: HR Lanches Promogdes e Eventos - Prego 03 (Item 01 até item 43).

Os orgamentos para os itens 44 (quarenta e quatro) “Macarrdo com Legumes” e 45 (quarenta e
cinco) “Macarrdao na chapa”, foram realizadas pesquisas em site especializado, totalizando 06 (seis)

empresas, conforme a seguir e informado no ANEXO III:

e Empresa: Sabores do Mundo — Preco 01 (Item 44).

o Empresa: Brito Pin Burguer — Preco 02 (ltem 44).

e Empresa: Sabor China — Preco 03 (ltem 44).

o Empresa: Marmiteria e Lanches Silva — Preco 01 (ltem 45).
o Empresa: Vianas Padaria e Confeitaria — Preco 02 (Iltem 45).

e Empresa: Santo Trigo — Preco 03 (Item 45).

O valor estimado da contratagédo pela atual pesquisa de preco é R$ 387,82 (trezentos e oitenta e

sete reais e oitenta e dois centavos).

A pesquisa de preco foi finalizada em 26 de maio de 2025.

Belo Horizonte 26 de maio de 2025.
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ANEXO |

Pesquisa Painel de Pregos: https://paineldeprecos.planejamento.gov.br/

Data: 23/05/2025.


https://paineldeprecos.planejamento.gov.br/

FILTROS APLICADOS
Codigo Material/Servico Descricdo
CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE MG, SP 2025

15210

Quantidade total de registros: 7
Registros apresentados: 1 a 7

Identificagdo Numero
do Item

da Compra

90102/2024

90067/2024

90102/2024

90102/2024

90102/2024

00002

00001

00001

00004

00005

Modalidade

Pregao

Pregao

Pregao

Pregao

Pregao

Cédigo
do
CATSERV

15210

15210

15210

15210

15210

Painel de
(Precos

MEDIA

R$ 241,42

Descricdo do Item

CANTINA / BAR /
LANCHONETE /
REFEICAO RAPIDA /
RESTAURANTE

CANTINA / BAR /
LANCHONETE /
REFEICAO RAPIDA /
RESTAURANTE

CANTINA / BAR /
LANCHONETE /
REFEICAO RAPIDA /
RESTAURANTE

CANTINA / BAR /
LANCHONETE /
REFEICAO RAPIDA /
RESTAURANTE

CANTINA / BAR /
LANCHONETE /
REFEICAO RAPIDA /
RESTAURANTE

Descricao
Complementar Fornecimento

UN

UN

UN

UN

UN

Unidade de Quantidade

SOYVERND FEDERAL

Rai’l

URIAD F RECOHSTEUCLD

MINISTERIO DA
GESTAD E DA INOVAGAD
EM SERVIGOS PUBLICOS

MEDIANA MENOR
R$ 5,30 R$ 2
UF Ano da Compra

Valor Unitario Fornecedor

Ofertada
BAR E
RESTAURANTE
DO VANDERLI
LTDA

31.866.776
JUSSARA DA
CONCEICAO
ALEXANDRE

BARE
RESTAURANTE
DO VANDERLI
LTDA

BARE
RESTAURANTE
DO VANDERLI
LTDA

BARE
RESTAURANTE
DO VANDERLI
LTDA

35.000 R$2

1 R$2,80
63.000 R$3,40
1.500

R$5,30

14.000 R$5,90

Orgio

INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

SERVICO NACIONAL
DE APRENDIZAGEM
COMERCIAL-MG

INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

UASG

158137 -
INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

389511 - SERVICO
NACIONAL DE
APRENDIZAGEM
COMERCIAL-MG

158137 -
INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

158137 -
INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

158137 -
INST.FED.DE
EDUC.,CIENC.E
TEC.DO SUL DE MG

Data da
Compra

07/01/2025

09/01/2025

07/01/2025

07/01/2025

07/01/2025

Relatorio gerado dia: 23/05/2025 as 11:19
Fonte: paineldeprecos.planejamento.gov.br



90102/2024

90110/2024

00003

00001

Pregao

Pregao

15210

15210

CANTINA / BAR /
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SOVERND FEDERAL

Pﬂfﬂ&‘l‘rd&' _ MINISTERIO DA
(Precos secoimevcts RS SR

MEDIA MEDIANA MENOR
R$ 241,42 R$ 5,30 R$ 2

Quantidade total de registros: 0
Registros apresentados: 1a 1

FILTROS APLICADOS
Cddigo Material/Servico  Descrigdo UF Ano da Compra
15210 CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE MG, SP 2025

RESULTADO 1

DADOS DA COMPRA

Identificacao da Compra: 90102/2024

Numero do Item: 00002

Objeto da Compra: Pregdo Eletronico - Contratagao de empresa especializada em prestagdo servigos de alimentacao
coletiva, para producéao e fornecimento, com equipamentos proprios, por meio de concessao onerosa pelo uso do espaco
publico nas dependéncias do Campus Passos do Instituto Federal de Educagao Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas
Gerais

Quantidade Ofertada: 35.000

Valor Proposto Unitario: -

Valor Unitario do Item: R$ 2

Codigo do CATMAT: 15210

Descrigao do Item: CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE

Descricao Complementar:

Unidade de Fornecimento: UN

Modalidade da Compra: Pregao

Forma de Compra: SISPP

Marca:

Data do Resultado: 07/01/2025

DADOS DO FORNECEDOR
Nome do Fornecedor: BAR E RESTAURANTE DO VANDERLI LTDA

CNP]/CPF: 65325235000107
Porte do Fornecedor: Pequena Empresa

DADOS DO ORGAO
Numero da UASG: 158137 - INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO SUL DE MG

Orgéo: INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO SUL DE MG
Orgao Superior: -

Relatorio gerado dia: 23/05/2025 as 11:20
Fonte: paineldeprecos.planejamento.gov.br



Relatorio gerado dia: 23/05/2025 as 11:20
Fonte: paineldeprecos.planejamento.gov.br



SOVERND FEDERAL

Pﬂ;ﬁefde _ MINISTERIO DA
(Precos secoimevcts RS SR

MEDIA MEDIANA MENOR
R$ 241,42 R$ 5,30 R$ 2

Quantidade total de registros: 0
Registros apresentados: 2 a 2

FILTROS APLICADOS
Cddigo Material/Servico  Descrigdo UF Ano da Compra
15210 CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE MG, SP 2025

RESULTADO 2

DADOS DA COMPRA

Identificacao da Compra: 90067/2024

Numero do Item: 00001

Objeto da Compra: Pregdo Eletronico - Contratagao de servigo de cessdo gratuita de uso de espaco da cantina da
Unidade Educacional de Sete Lagoas para exploracao comercial, conforme especificagoes constantes no Edital e seus
anexos. OBSERVACAO: O julgamento da licitacdo obedecerd ao critério de MENOR PRECO MEDIO DO CARDAPIO
MINIMO OBRIGATORIO (Preco médio: somatério dos itens dividido pelo total de itens. (é obrigatdrio a cotacio de todos os
itens).

Quantidade Ofertada: 1

Valor Proposto Unitario: -

Valor Unitario do Item: R$ 2,8

Codigo do CATMAT: 15210

Descricao do Item: CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE

Descricao Complementar:

Unidade de Fornecimento: UN

Modalidade da Compra: Pregao

Forma de Compra: SISPP

Marca:

Data do Resultado: 09/01/2025

DADOS DO FORNECEDOR
Nome do Fornecedor: 31.866.776 JUSSARA DA CONCEICAO ALEXANDRE

CNPJ/CPF: 31866776000112
Porte do Fornecedor: Micro Empresa

DADOS DO ORGAO
Nuimero da UASG: 389511 - SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL-MG

Orgao: SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL-MG
Orgio Superior: REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

Relatorio gerado dia: 23/05/2025 as 11:21
Fonte: paineldeprecos.planejamento.gov.br
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SOVERND FEDERAL

Pﬂfﬂ&‘l‘rd&' _ MINISTERIO DA
(Precos secoimevcts RS SR

MEDIA MEDIANA MENOR
R$ 241,42 R$ 5,30 R$ 2

Quantidade total de registros: 0
Registros apresentados: 3 a 3

FILTROS APLICADOS
Cddigo Material/Servico  Descrigdo UF Ano da Compra
15210 CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE MG, SP 2025

RESULTADO 3

DADOS DA COMPRA

Identificacao da Compra: 90102/2024

Numero do Item: 00001

Objeto da Compra: Pregdo Eletronico - Contratagao de empresa especializada em prestagdo servigos de alimentacao
coletiva, para producéao e fornecimento, com equipamentos proprios, por meio de concessao onerosa pelo uso do espaco
publico nas dependéncias do Campus Passos do Instituto Federal de Educagao Ciéncia e Tecnologia do Sul de Minas
Gerais

Quantidade Ofertada: 63.000

Valor Proposto Unitario: -

Valor Unitario do Item: R$ 3,4

Codigo do CATMAT: 15210

Descrigao do Item: CANTINA / BAR / LANCHONETE / REFEICAO RAPIDA / RESTAURANTE

Descricao Complementar:

Unidade de Fornecimento: UN

Modalidade da Compra: Pregao

Forma de Compra: SISPP

Marca:

Data do Resultado: 07/01/2025

DADOS DO FORNECEDOR
Nome do Fornecedor: BAR E RESTAURANTE DO VANDERLI LTDA

CNP]/CPF: 65325235000107
Porte do Fornecedor: Pequena Empresa

DADOS DO ORGAO
Numero da UASG: 158137 - INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO SUL DE MG

Orgéo: INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO SUL DE MG
Orgao Superior: -

Relatorio gerado dia: 23/05/2025 as 11:21
Fonte: paineldeprecos.planejamento.gov.br
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ANEXO Il

PESQUISA DE PRECOS DA CESTA BASICA DE PRODUTOS - FACULDADE DE LETRAS

MEMORIA DE CALCULOS

ANO 2025
DESCRICAO | . . PRECO MEDIO
GRUPC DO ITEM N° ITEM VARIEDADES - ESPECIFICACAO PRECO 1 [ PRECO 2 | PRECO 3 UNITARIO
08 - Saladas
02 - Molhos para Saladas
01 - Arroz Branco
01 - Arroz Integral
01 - Arroz Composto
Almoco tipo 01 - Fe!J_?o Simples
1 |autosservigoa| 1 |°% - Feldo Composto R$ 5550| R$ 49,90| R$ 61,40| R$55,60
u i ¢ 03 - Carnes ! ’ ’ '
qurio 04 - Guarnicdes
01 - Ovos
01 - Prato Vegano
01 - Prato Vegetariano
03 - Sobremesas
01 - Sobremesa Dietética
2 Biscoito de Queijo (min. 80g) R$ 4,00 R$ 3,80 R$ 6,71 R$ 4,84
3 Coxinha de Frango simples (min. 120g) R$ 5,00 R$ 5,00 R$ 9,63 R$ 6,54
4 Coxinha de Frango com Catupiry (min. 120g) R$ 6,00 R$ 5,50 R$ 10,07 R$ 7,19
5 Empada de Frango Simples (min. 100g) R$ 5,00 R$ 5,00 R$ 8,56 R$ 6,19
6 Empada de Frango com Catupiry (min. 100g) R$ 6,00 R$ 5,00 R$ 9,46 R$ 6,82
7 Enrolado de Presunto e Mussarela (min. 120g) R$ 5,00 R$ 5,00 R$ 8,08 R$ 6,03
salgad 8 Enrolado de Salsicha (min. 120g) R$ 5,00 R$ 5,00 R$ 7,12 R$ 5,71
algados ;
, |(unidade - min. 9 Pastel Assado (min. 120g) R$ 5,00 R$ 5,00 R$ 10,13 R$ 6,71
12049.) 10 P&o de Queijo (min. 80g) R$ 4,00 R$ 3,80 R$ 5,80 R$ 4,53
11 Tortinha de Frango Simples (min. 120g) R$ 7,00 R$ 6,00 R$ 12,57 R$ 8,52
12 |Tortinha de Frango com Catupiry (min. 120g) R$ 8,00 R$ 7,00 R$ 14,13 R$ 9,71
13 Integral (min. 100g) R$ 7,00 R$ 6,00 R$ 11,00 R$ 8,00
14 Sem Glaten (min. 100g) R$ 7,00 R$ 7,00 R$ 14,37 R$ 9,46
15 Vegano (min. 100g) R$ 6,50 R$ 7,00 R$ 15,93 R$ 9,81
Vegetariano (ex. pastel, quibe de abodbora,
16 empada de palmito, empada de alho poro etc.) R$ 6,50 R$ 5,50 R$ 8,80 R$ 6,93
(min. 1009)
. 17 Bolo com Calda (min. 100g) R$ 7,00 R$ 6,00 R$ 9,97 R$ 7,66
3 Bolos (fatia)
18 Bolo Comum (min. 100g) R$ 4,00 R$ 5,00 R$ 7,30 R$ 5,43
19 Achocolatado (200ml) R$ 4,00 R$ 3,50 R$ 5,03 R$ 4,18
20 Agua de Coco - caixinha (200ml) R$ 5,78 R$ 3,80 R$ 5,78 R$ 5,12
21 Agua com Gas (500ml) R$ 4,00 R$ 3,50 R$ 4,17 R$ 3,89
22 |Agua sem Gés (500ml) R$ 3,60 R$ 3,00 R$ 3,67 R$ 3,42
23 Café com Leite (300 ml) R$ 4,50 R$ 4,00 R$ 5,67 R$ 4,72
24 |café Expresso (50ml) R$ 6,00 R$ 4,50 R$ 6,17 R$ 5,56
25 Cafezinho (min. 100ml) R$ 3,50 R$ 2,80 R$ 4,43 R$ 3,58
26 |Ccappuccino com Agua (min. 150ml) R$ 5,00 R$ 5,80 R$ 12,07 R$ 7,62
27 |Energético - Lata (250ml) R$ 8,00 R$9,30 | R$14,62 R$ 10,64
28 |IsotBnico (500ml) R$ 8,45 R$ 8,00 R$ 8,45 R$ 8,30
29 R$ 3,00 R$ 3,00 R$ 4,47 R$ 3,49
Refresco (300ml) - minimo 02 sabores
] 30 Refrigerante (220 ml) R$ 4,00 R$ 3,80 R$ 4,83 R$ 4,21
Bebidas
4 .
(unidade)
31 |Refrigerante lata (350 ml) - comum, diet e light - R$ 6,70 R$ 6,00 R$ 6,77 R$ 6,49
minimo 02 sabores de cada
32 Refrigerante garrafa (600 ml) - minimo 02 R$ 8,50 R$ 7,50 R$ 8.63 R$ 8.21

sabores




33 |Suco de Caixinha (200ml) - comum, diet e light - R$ 3,50 R$ 3,80 R$ 4,65 R$ 3,98
minimo 02 sabores de cada
34 SLfC,O de Lata (290ml) - comum, diet e light - R$ 6,20 R$ 5,00 R$ 7,09 R$ 6,10
minimo 02 sabores de cada
35 Suco Natural de Laranja (300ml) R$ 8.00 R$ 9,60 | R$ 9,68 R$ 9,09
36 Suco Natural de Lim&o (300ml) R$ 6.00 R$ 6,50| R$ 8,60 R$ 7,03
37 Sucos Concentrado de Polpa de Fruta (300ml) - R$ 5,00 R$ 5,60 R$ 6,96 R$ 5,85
minimo 02 sabores (exceto laranja e lim&o)
38 Vitamina de Fruta (300 ml) R$ 6,50 R$ 8,00 R$ 10,10 R$ 8,20
39 R$ 12,00 R$ 10,00 R$ 15,83 R$ 12,61
Creme de Acai (300 ml) $ $ $ $
20 Misto Quente (Ifao de forma ou péo francés, R$ 5.50 R$ 7,50 R$ 10,03 R$ 7,08
presunto e queijo)
Diversos 41 - R$ 4,00 R$ 5,80 R$ 6,83 R$ 5,54
P&o com Ovo
5 42 R$ 6,50 R$ 9,00 R$ 13,57 R$ 9,69
Salada de Frutas (300ml) min. 04 frutas
43 Sanduiche Natural (industrializado) R$ 14,00 R$ 15,20 R$ 15,50 R$ 14,90
44 ] R$ 25,00 R$ 20,00 R$ 21,90 R$ 22,30
Jantar Macarrdo com Legumes (Vegetariano) (300g)
45 N R$ 18,30 R$ 18,00 R$ 21,99 R$ 19,43
Macarrao na Chapa (300g)
Preco médio Global R$ 387,82




ANEXO 11l

Casa da Lua Lanches Ltda
CNPJ: 10.400.242/0001-26
Avenida Presidente Ant6nio Carlos, 6627 — Edificio Escola de Engenharia — Bloco lll
Pampulha - CEP: 31.270-901 - Belo Horizonte
Casadalua.lanches@gmail.com / (31) 3409-1761

PROPOSTA COMERCIAL

Ref. Pregdo Eletrénico n2 90029/2024.

A empresa Casa da Lua Lanches Ltda, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n2 10.400.242/0001-26,
sediado(a) na Avenida Presidente Antonio Carlos, 6627 — Edificio Escola de Engenharia — Bloco
[l — Pampulha - CEP: 31.270-901 — Belo Horizonte visando concorrer no Pregdo Eletrénico n?
90029/2024 do Departamento de Logistica de Suprimentos e de Servicos Operacionais-DLO,
neste ato representada pela Sra. Ana Paula Fagundes, portador(a) da Carteira de Identidade
n2 MG. 3804757, expedida pela (o) SSP- MG, CPF: 824.063.326-91 tendo pleno conhecimento
das informacdes constantes do respectivo instrumento convocatdrio e seus anexos, vem, por
meio desta apresentar proposta de precos conforme quadro abaixo:

b) Restaurante e Lanchonete da Escola de Engenharia Bloco 03

PRECO MEDIO

GRUPO DESCRICAO DO ITEM VARIEDADES - ESPECIFICACAO UNITARIO

UNIDADE

12 - Saladas
02 - Molhos para Saladas
01 - Arroz Branco
01 - Arroz Integral
01 - Arroz Composto
01 - Feijdo Simples
01 - Feijao Composto
04 - Carnes R$ 55,50
05 - Guarnicdes kg
01 - Ovos
01 - Prato Vegano
01 - Prato Vegetariano
03 - Sobremesas
01 - Sobremesa Dietética

Almoco tipo
autosservico
a quilo



mailto:Casadalua.lanches@gmail.com

Biscoito de Queijo (min. 80g) R$ 4,00] Unidade
Coxinha de Frango Simples (min. 120g) R$ 5,00 | Unidade
Coxinha de Frango com Catupiry (min. 120g)|] R$ 6,00 | Unidade
Empada de Frango Simples (min. 100g) R$ 5,00 | Unidade
Empada de Frango com Catupiry (min. 100g)|] R$ 6,00 Unidade
Enrolado de Presunto com Mucarela .
(min1200) ¢ RS 5,00 | Unidade
Enrolado de Salsicha (min. 120g) R$ 5,00] Unidade
Salgados - -
(unidade) Pejstel Assafjo (m’m. 120g) R$ 5,00 Un!dade
P&o de Queijo (min. 80g) R$ 4,00| Unidade
Tortinha de Frango Simples (min. 120g) R$ 7,00| Unidade
Tortinha de Frango com Catupiry (min.120g) | R$ 8,00 | Unidade
Integral (min. 100g) R$ 7,00| Unidade
Sem Glaten (min. 100g) R$ 7,00] Unidade
Vegano (min. 100g) R$ 6,50 | Unidade
Vegetariano (ex. pastel, quibe de abébora,
empada de palmito, empada de alho por6 R$ 6,50 | Unidade
etc.) (min. 100g)
Bolos Com calda (min. 100gr) R$ 7,00 unidade
(fatia) Comum - minimo 01 sabor (min 100gr) R$ 4,00 unidade
Achocolatado (200 ml) R$ 4,00 unidade
Agua de Coco - caixinha (200ml) R$ 5,78 unidade
Agua com gas (500ml) R$ 4,00 unidade
Agua sem gas (500ml) R$ 3,60 unidade
Café com Leite (300 ml) R$ 4,50 unidade
Café Expresso (min 60 ml) R$ 6,00 unidade
Cafezinho (min. 100 ml) R$ 3,50 unidade
Cappuccino com agua (min. 150 ml) R$ 5,00 unidade
Energético - lata (250ml) R$ 8,00 unidade
Isotdnico R$ 8,45 unidade
Refresco (300 ml) - minimo 02 sabores R$ 3,00 unidade
Refrigerante (220 ml) R$ 4,00 unidade
Bebidas Refrigerante - lata (350 ml) - comum, diet e )
(unidade) light EJml'nimo 02 s(albores)de cada R$ 6,70 unidade
S:ggg:srante - garrafa (600 ml) -minimo 02 RS 8,50 unidade
Suc?o_— caixinha (200 ml) - comum, diet e light RS 3,50 unidade
- minimo 02 sabores de cada
Suco - lata (290 ml) - comum, diet e light - .
minimo 02 (saborei de cada ° R$ 6.20 unidade
Suco Natural de Laranja (300 ml) R$ 8,00 unidade
Suco Natural de Lim&o (300 ml) R$ 6,00
Suco Cpr_lcentrado de Polpa de Fruta (300 RS 5,00 unidade
ml) - minimo 02 sabores
Vitamina de Frutas (300 ml) R$ 6,50 unidade
Creme de Acai (300 ml) R$ 12,00 unidade
) Misto Quente (pao de forma/presunto/queijo) R$ 550 unidade
Diversos P&0 com Ovo RS 400  unidade
(Unidade) Salada de Frutas (300 ml) - com no minimo
R$ 6,50 unidade
04 frutas
Sanduiche Natural (industrializado) R$ 14,00 unidade
PRECO MEDIO GLOBAL R$ 305,73

Av. Presidente Anténio Carlos 6627, Pampulha - Belo Horizonte - MG - CEP.: 31270-010

Bloco Ill da Escola de Engenharia da UFMG — Telefone: 3409-1761 — e-mail: casadalua.lanches@gmail.com



Outrossim, declaramos que:

a)

b)

d)

e)

f)

g)

Aceitamos todas as condi¢des impostas pelo Edital e seus anexos;
Temos conhecimento do local e condi¢des de execugao dos servigos;

Os servigos serdao executados com a qualidade, prazo e condic¢des fixadas no Termo de
Referéncia;

Nos valores unitarios desta proposta estdo incluidas todas as despesas ordinarias
diretas e indiretas decorrentes da execu¢do do servico, inclusive tributos e/ou
impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais
incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento
integral do objeto da contratacdo e a perfeita execugao do servico;

Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60 (sessenta)
dias;

Estamos cientes de que, até que o Termo de Contrato seja assinado, esta Proposta
constituird um compromisso de nossa parte, observada as condi¢des do instrumento
convocatorio (edital do PE n? 90029/2024).

Sob penas da lei, ndo nos encontramos em débito com a UFMG.

Belo Horizonte, 06 de marco de 2025.

ANA PAULA Assinado de forma digital por
ANA PAULA FAGUNDES

FAGUNDES CROCCO:82406332691

CROCCO:82406332691 Dados: 2025.03.06 10:40:05
Ana Paula Fagundes
Sécia Administradora / CPF: 824.063.326-91
Casa da Lua Lanches Ltda — CNPJ: 10.400.242/0001-26

Av. Presidente Anténio Carlos 6627, Pampulha - Belo Horizonte - MG - CEP.: 31270-010
Bloco Ill da Escola de Engenharia da UFMG — Telefone: 3409-1761 — e-mail: casadalua.lanches@gmail.com



PROPOSTA - PE 90029/2024 DLO/UFMG
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA:
ENDEREGO COMPLETO:
TELEFONE E E-MAIL PARA CONTATO:
LANCHE LEGAL COMERCIO LTDA
RUA LUIZ FERNANDO, 265, RIO BRANCO - BELO HORIZONTE, MG
(31) 996640038 - lanchelegal@hotmail.com
PROPOSTA COMERCIAL
Ref. Pregao Eletronico n°® 90029/2024
A empresa Lanche Legal Comércio Ltda, inscrita no CNPJ/MF sob o n° 04.356.627/0001-30, sediada na Rua Luiz
Fernando, 265, Rio Branco, Belo Horizonte - MG, visando concorrer no Pregdo Eletrdnico n® 90029/2024 do
Departamento de Logistica de Suprimentos e de Servigcos Operacionais-DLO, neste ato representada pela Sra Jugara Dias
Jorddo Santos, portador(a) da Carteira de Identidade n°® M3397373, expedida pela SSP MG, e CPF n°536.914.156-
87, tendo pleno conhecimento das informag8es constantes do respectivo instrumento convocatorio e seus anexos, vem, por
meio desta, apresentar proposta de precos conforme quadro abaixo:

A) Restaurante e Lanchonete da Escola de Enaenharia Bloco 1

o - UF771G

DEPARTAMENTO DE PRO-REITORIA DE
LOGISTICA DE SUPRIMENTOS ADMINISTRAGAO
E SERVICOS OPERACIONAIS

CESTA BASICA DE PRODUTOS

PRECO MEDIO
GRUPO DESCRICAO DO ITEM VARIEDADES — ESPECIFICAGAO UNITARIO UNIDADE
12 - Saladas
02 - Molhos para Saladas 01 - Arroz Branco
01 - Arroz Integral 01 - Arroz Composto 01 -
Feijao Simples 01 - Feijao Composto
04 - Carnes
05 - Guarnicdes
AImoco tipo autosservico a 01 - Ovos
1 quilo 01 - Prato Vegano 01 - Prato Vegetariano R$ 49,90
03 - Sobremesas
01 - Sobremesa Dietética
kg
Biscoito de Queijo (min. 80g) R$ 3,80|Unidade
Coxinha de Frango Simples (min. 120g) R$ 5,00(Unidade
Coxinha de Frango com Catupiry (min. 120g) R$ 5,50|Unidade
Empada de Frango Simples (min. 100g) R$ 5,00{Unidade
Empada de Frango com Catupiry (min. 100g) R$ 5,00({Unidade
Enrolado de Presunto com Mugarela (min.120g) |R$ 5,00|Unidade
2 Salgados (unidade) |Enrolado de Salsicha (min. 120g) R$ 5,00|Unidade
Pastel Assado (min. 120g) R$ 5,00{Unidade
Pé&o de Queijo (min. 80g) R$ 3,80|Unidade
Tortinha de Frango Simples (min. 120g) R$ 6,00|Unidade
Tortinha de Frango com Catupiry (min.120g) R$ 7,00|Unidade
Integral (min. 100g) R$ 6,00|Unidade
Sem Glaten (min. 100g) R$ 7,00|Unidade
Vegano (min. 100g) R$ 7,00|Unidade
Vegetariano (ex. pastel, quibe de abdbora,
empada de palmito, empada de alho poré etc.) |R$ 5,50|Unidade
(min. 1009)



mailto:lanchelegal@hotmail.com
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3 Bolos Com calda (min. 100gr) R$ 6,00 unidade
(fatia) Comum - minimo 01 sabor (min 100gr) R$ 5,00 unidade
Achocolatado (200 ml) R$ 3,50 unidade

Agua de Coco - caixinha (200ml) R$ 3,80 unidade

Agua com gas (500ml) R$ 3,50 unidade

Agua sem géas (500ml) R$ 3,00 unidade

Café com Leite (300 ml) R$ 4,00 unidade

Café Expresso (min. 60 ml) R$ 4,50 unidade

Cafezinho (min. 100 ml) R$ 2,80 unidade

Cappuccino com agua (min. 150 ml) R$ 5,80 unidade

Energético - lata (250ml) R$ 9,30 unidade

Isotdnico R$ 8,00 unidade

Refresco (300 ml) - minimo 02 sabores R$ 3,00 unidade

Refrigerante (220 ml) R$ 3,80 unidade

4 Bebidas (unidade) R(?fr_igerante - lata (350 ml) - comum, diet e light - RS 6,00 unidade
minimo 02 sabores de cada
Refrigerante - garrafa (600 ml) -minimo 02 R$ 7,50 unidade
sabores
Suco - caixinha (200 ml) - comum, diet e R$ 3,80 unidade
light - minimo 02 sabores de cada
Suco - lata (290 ml) - comum, diet e light - R$ 5,00 unidade
minimo 02 sabores de cada
Suco Natural de Laranja (300 ml) R$ 9,60 unidade
Suco Natural de Lim&o (300 ml) R$ 6,50
Suco Concentrado de Polpa de Fruta (300 R$ 5,60 unidade
ml) - minimo 02 sabores
Vitamina de Frutas (300 ml) R$ 8,00 unidade

Diversos (unidade) Creme de Acai (300 ml) R$ 10,00 unidade
Misto Quente (pdo de R$ 7,50 unidade
forma/presunto/queijo)

5 P&o com Ovo R$ 5,80 unidade
Salada de Frutas (300 ml) - com no R$ 9,00 unidade
minimo 04 frutas
Sanduiche Natural (industrializado) R$ 15,20 unidade

297,00
PRECO MEDIO GLOBAL R$ 297,00

Outrossim, declaramos que:

a) Aceitamos todas as condi¢g8es impostas pelo Edital e seus anexos;

b) Temos conhecimento do local e condi¢des de execugdo dos servigos;
c) Os servigos serdo executados com a qualidade, prazo e condig6es fixadas no Termo de Referéncia;
d) Nos valores unitarios desta proposta estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucdo do servigo, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da
contratacéo e a perfeita execucdo do servigo;

e) Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60 (sessenta) dias;

f) Estamos cientes de que, até que o Termo de Contrato seja assinado, esta Proposta constituird um compromisso de nossa
parte, observada as condi¢es do instrumento convocatério (edital do PE n® 90009/2024).
g) Sob penas da lei, ndo nos encontramos em débito com a UFMG.

Belo Horizonte / MG, 27 de fevereiro de 2025.

JUCARA DIAS JORDAO SANTOS
LANCHE LEGAL COMERCIO LTDA

Documento assinado digitalmente

b JUCARA DIAS JORDAO SANTOS
g .l Data: 27/02/2025 16:02:19-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br




PROPOSTA - PE 90029/2024 DLO/UFMG

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA: HR LANCHES PROMOGCOES E EVENTOS LTDA

ENDERECO COMPLETO: Avenida Afonso Pena, 1537 - bairro centro cep 30130-004
TELEFONE E E-MAIL PARA CONTATO: | 31993410152

PROPOSTA COMERCIAL

Ref. Pregdo Eletrdnico n2 90029/2024

A empresa HR Lanches Promogdes e Eventos Ltda, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n? 095658380001/05, sediado(a)
na Avenida Afonso Pena, n° 1537, Centro, BH/MG, visando concorrer no Pregdo Eletrénico n2 90029/2024 do
Departamento de Logistica de Suprimentos e de Servicos Operacionais-DLO, neste ato representada pelo(a) Sr.(a)
Joanna Fagundes Habaeb, portador(a) da Carteira de Identidade n2 MG-12.726.125, expedida pela (o) SSPMG, e
CPF n2 067.848.436.-81, tendo pleno conhecimento das informacgées constantes do respectivo instrumento
convocatdrio e seus anexos, vem, por meio desta, apresentar proposta de precos conforme quadro abaixo:

A) Restaurante e Lanchonete da Escola de Engenharia Bloco 1

CESTA BASICA DE PRODUTOS

GRUPO DESCRICZ\O DO ITEM VARIEDADES - ESPECIFICACAO PRECO MEDIO | UNIDADE
UNITARIO
1 Almogo tipo 12 - Saladas RS 61,40
autosservigo 02 - Molhos para Saladas
a quilo 01 - Arroz Branco
01 - Arroz Integral kg

01 - Arroz Composto

01 - Feijdo Simples

01 - Feijao Composto

04 - Carnes

05 - Guarnigoes

01 - Ovos

01 - Prato Vegano

01 - Prato Vegetariano
03 - Sobremesas

01 - Sobremesa Dietética

2 Salgados Biscoito de Queijo (min. 80g) RS 6,71 | Unidade

(unidade) Coxinha de Frango Simples (min. 120g) RS 9,63 | Unidade

comercial@hralimentacao.com.br/ (31) 99341-0152/(31) 99291-0036




(300 ml) - minimo 02 sabores

Coxinha de Frango com Catupiry (min. RS 10,07 | Unidade
120g)
Empada de Frango Simples (min. 100g) | RS 8,56 | Unidade
Empada de Frango com Catupiry (min. RS 9,46 | Unidade
100g)
Enrolado de Presunto com Mucgarela RS 8,08 | Unidade
(min.120g)
Enrolado de Salsicha (min. 120g) RS 7,12 | Unidade
Pastel Assado (min. 120g) RS Unidade
10,13
P3o de Queijo (min. 80g) RS 5,80 | Unidade
Tortinha de Frango Simples (min. 120g) | RS 12,57 | Unidade
Tortinha de Frango com Catupiry RS 14,13 | Unidade
(min.120g)
Integral (min. 100g) RS 11,00 | Unidade
Sem Gluten (min. 100g) RS 14,37 | Unidade
Vegano (min. 100g) RS 15,93 | Unidade
Vegetariano (ex. pastel, quibe de RS 8,80 | Unidade
abdbora, empada de palmito, empada
de alho pord etc.) (min. 100g)
Bolos Com calda (min. 100gr) RS 9,97 | unidade
(fatia) Comum - minimo 01 sabor (min 100gr) RS 7,30 | unidade
Bebidas(unidade) Achocolatado (200 ml) RS 5,03 | unidade
Agua de Coco - caixinha (200ml) RS 5,78 | unidade
Agua com gas (500ml) RS 4,17 | unidade
Agua sem gés (500ml) RS 3,67 | unidade
Café com Leite (300 ml) RS 5,67 | unidade
Café Expresso (min. 60 ml) RS 6,17 | unidade
Cafezinho (min. 100 ml) RS 4,43 | unidade
Cappuccino com agua (min. 150 ml) RS unidade
12,07
Energético - lata (250ml) RS 14,62 | unidade
Isotdnico RS 8,45 | unidade
Refresco (300 ml) - minimo 02 sabores RS 4,47 | unidade
Refrigerante (220 ml) RS 4,83 | unidade
Refrigerante - lata (350 ml) - comum, RS 6,77 | unidade
diet e light - minimo 02 sabores de
cada
Refrigerante - garrafa (600 ml) -minimo | RS 8,63 | unidade
02 sabores
Suco - caixinha (200 ml) - comum, diet RS 4,65 | unidade
e light - minimo 02 sabores de cada
Suco - lata (290 ml) - comum, diet e RS 7,09 | unidade
light - minimo 02 sabores de cada
Suco Natural de Laranja (300 ml) RS 9,68 | unidade
Suco Natural de Lim&o (300 ml) RS 8,60 | unidade
Suco Concentrado de Polpa de Fruta RS 6,96 | unidade
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Vitamina de Frutas (300 ml) RS 10,10 | unidade

5 Diversos Creme de Acai (300 ml) RS 15,83 | unidade
(unidade) Misto Quente (p3o de RS 10,93 | unidade

forma/presunto/queijo)

P3o com Ovo RS 6,83 | unidade

Salada de Frutas (300 ml) - com no RS 13,57 | unidade

minimo 04 frutas

Sanduiche Natural (industrializado) RS 15,50 | unidade
PRECO MEDIO GLOBAL RS 435,51

Outrossim, declaramos que:

a) Aceitamos todas as condi¢Ges impostas pelo Edital e seus anexos;

b) Temos conhecimento do local e condi¢Ges de execucdo dos servicos;

¢) Os servicos serdo executados com a qualidade, prazo e condi¢Ges fixadas no Termo de Referéncia;

d) Nos valores unitarios desta proposta estdo incluidas todas as despesas ordindarias diretas e indiretas decorrentes
da execucdo do servico, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto
da contratacdo e a perfeita execucdo do servico;

e) Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60 (sessenta) dias;

f) Estamos cientes de que, até que o Termo de Contrato seja assinado, esta Proposta constituird um compromisso
de nossa parte, observada as condi¢bes do instrumento convocatério (edital do PE n2 90009/2024).

g) Sob penas da lei, ndo nos encontramos em débito com a UFMG.

Belo Horizonte, 25 de marcgo de 2025.

Joanna Fagundes Habaeb
HR Lanches Promocgdes e Eventos Ltda

Documento assinado digitalmente

ub JOANNA FAGUNDES HABAEB
g Data: 25/03/2025 12:59:53-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
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Item 44 — preg¢o 1: Macarrdao com legumes (Vegetariano)

Informagdes da Empresa

Sabores do mundo

R. Sdo Bernardo, 111 - S3o Salvador - Belo Horizonte — MG - CEP: 30881- 460.
CNPJ: 58.397.025/0001-50

Data da Pesquisa: 12/05/2025.

« c s 2 s " 426¢-44b2-3911-02029378263 17150054-3522-4108-33 G % O Corfimesnidentidsde

https://www.ifood.com.br/delivery/belo-horizonte-mg/sabores-do-mundo-sao-
salvador/cf83b9d8-426c-44b2-a91f-e20a93782e3a?prato=1715d054-3522-4f08-a396-
afe68643bfb1l



Item 44 — prego 2: Macarrdao com legumes (Vegetariano)

Informacgdes da Empresa:

Brito Pin Burguer

Avenida Governador Benedito Valladares, 231 - Vila Oeste. Belo Horizonte — MG. CEP:
30532-098.

CNPJ: 13.811.679/0001-40

Data da pesquisa: 12/05/2025.

« c = v 5 79fcaff-32e0-4573-892¢- 22030075310 G & @ Confimesusidentidade

https://www.ifood.com.br/delivery/belo-horizonte-mg/brito-pin-burger-vila-oeste/508a05af-
437b-4eb6-b882-b74182fc4a53?prato=79fc1aff-92e0-4b73-892¢c-22e300793fe0



Item 44 — Prego 3: Macarrao com Legumes (Vegetariano)
Informagdes da Empresa:

Sabor China

Endereco: Rua Jodo Monlevade, 238 - Jardim Leblon - Belo Horizonte/MG CEP: 31540-
280.

CNPJ: 12.636.566/0001-93.

Data da pesquisa: 12/05/2025.

€ » 0 %5 hotize I 2026-4563-20b! 4479227 G % O Confimesunidentidsde

https://www.ifood.com.br/delivery/belo-horizonte-mg/sabor-china-jardim-leblon/92c3edeb-
2026-4563-aeb5-f06e8038ad0d?prato=be7390fe-a2c6-4d79-a275-aad1b122358¢



Item 45 — Preco 1: Macarrao na chapa

Informagdes da Empresa:

Hamburgueria e Macarrao na Chapa Silva

Endereco: Rua Raphael Salaberga Gaspar, 91 - Pindorama - Belo Horizonte/MG.
CEP: 30865-390.

CNPJ: 53.823.002/0001-47.

Data da pesquisa: 12/05/2025.

€ 3 C (: food.comb/defivery/belo-horizonte-mgma

Boogeions O %) & O comessidiiete

https://www.ifood.com.br/delivery/belo-horizonte-mg/marmiteria-e-lanches-silva-
pindorama/82be3bd8-80af-46fb-b541-37abcOeaal04?prato=b4662330-e9ea-47f6-aadl-
5feda9f4a3a8



Item 45 — Preco 2: Macarrdo na chapa

Informagdes da Empresa:

Vianas Padaria e Confeitaria

Rua Ribatejo, 106 — Sdo Francisco. Belo Horizonte — MG. CEP: 31255-220.
CNPJ: .21.985.797/0001-01.

Data da Pesquisa: 12/05/2025.

€ > C % ifood.com oelo-he a/ pad fet 7a31-45¢1-4361-9f: 2-0b8d-41b-8330-9479808c9d3e B % & @ Covimesuaidentdsde

https://www.ifood.com.br/delivery/belo-horizonte-mg/vianas-padaria-e-confeitaria-sao-
francisco/90077a31-45f1-4a61-9fa9-1232cbff4d89?prato=2ff23572-0b8d-4f1b-8330-
9479808c9d3e



Item 45 - preco 3: Macarrao na chapa

Informagdes da Empresa

Santo Trigo

Rua Erico Verissimo, 2518 - Santa Mdnica
Belo Horizonte - MG

CEP: 31530-302

CNPJ: 57.435.705/0001-59

Data da Pesquisa de preco: 12/05/2025

€ 3¢ 5 I3 o/ g d9b-4427-b; Tlead2ic-eae9-4253-8e71-055d70acSafe B % & O Codmesaideniade

MACARRAO NA CHAPA

8 samo Tigo

6373 min * R$ 1439

Algum comentrio?

Denunciar item

https://www.ifood.com.br/delivery/belo-horizonte-mg/santo-trigo-santa-monica/d6ecb92c-
ad9b-4427-b56c-06e0091629c0?prato=11ead2fc-eae9-425a-8e71-055d70ac5afe



d Fundagdo Instituto de Pesquisas Econdmicas
Administrativas e Contabeis de Minas Gerais
FACE*UFMG ANOS

Oficio Sec. 039/2025
Belo Horizonte, 09 de maio de 2025.
Ao Senhor
Altair Damasio Dias
Diretor-geral
Departamento de Logistica de Suprimentos e de Servigos Operacionais — DLO/UFMG

Assunto: Valores de aluguéis de iméveis/espacos da UFMG utilizados por concessionarios que fornecem
alimentacéo.

Senhor Diretor-geral,

Com os nossos cordiais cumprimentos, apresentamos, de forma antecipada, conforme solicitacdo da UFMG, os
valores estimados de locagdo dos espacos da UFMG.

Espaco Valor estimado® (R$)
ICEX 12.521,94
Engenharia Bloco 1 8.060,33
Engenharia Bloco 3 14.084,37
FACE 7.466,41
FAFICH 11.349,47
Educacdo Fisica 3.906,07
Belas Artes 4.510,33
ICB 7.710,23
PRACA DE SERVICOS 15.622,98
IGC 6.206,34
FAE 7.069,43
VETERINARIA 3.959,46
COLTEC 3.017,69
QUIMICA 2.093,67
MUSICA 2.067,40
FARMACIA 2.403,96
UA I 1.078,56
FALE 9.969,36
MEDICINA 15.747,72

A Fundacéo IPEAD apresentara posteriormente um relatério contendo a metodologia detalhada e a memoria de
calculo.

RENATO MOGlZ Assinado de forma digital por

RENATO MOGIZ SILVA:03054188663
. SILVA:03054188663 Dados: 2025.05.09 11:31:41 -03'00"
Atenciosamente,

Renato Mogiz Silva
Superintendente Geral

1 O célculo dos valores estimados compreendeu, de forma conjugada, procedimentos metodoldgicos e pardmetros técnicos,
entre eles coleta de dados primarios, coleta de dados secundarios, tratamento de dados primarios e secundarios, estimacao de
receita e dimensionamento de valores de locacdo. Os trabalhos foram realizados entre abr e mai/25 e, conforme as edicoes
anteriores, o valor estimado considerou um percentual da receita estimada do estabelecimento, 7,6%, e percentual de abatimento
da receita estimada do estabelecimento em meses de férias, 50%.

Av. Antdnio Carlos, 6.627, Prédio da Faculdade de
Ciéncias Econdémicas, Sala 2.011 - Campus Pampulha,
UFMG CEP 31.270-901 | Belo Horizonte | MG

. 313409-7110 f fb.com/fundacacipead
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