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CONTRATOS DE PERMISSAO DE USO PARA EXPLORAGAO DE
LANCHONETES E RESTAURANTES NA UFMG

ATRIBUICOES E RESPONSABILIDADES DAS UNIDADES/ORGAOS E DA
FISCALIZACAO TECNICA E OPERACIONAL

I - DAS UNIDADES ACADEMICAS OU ORGAOS ADMINISTRATIVOS

1. Para a elaboracgdo da licitacdo

a) Recomendar o valor minimo para a Permissdo Remunerada de Uso do espacgo localizado em area
sob sua responsabilidade, ouvido o DLO.

b) Sugerir o valor do preco da refeicdo nas modalidades “self service” e prato feito, ouvido o DLO.

c) Definir os itens de lanches e a composi¢do do cardapio, ouvido o DLO.

d) Cientificar o nimero de pessoas que circulam na Unidade ou Org3o, incluindo alunos, professores,
funciondrios e visitantes, nos diversos turnos de funcionamento.

e) Indicar a quantidade, as especificagdes e o niumero patrimonial dos equipamentos e utensilios que
por ventura sejam liberados para utilizacdo pela empresa contratada, bem como emitir o Termo de
Responsabilidade com as informag&es sobre as condi¢es de cada bem.

f) Decidir se opta ou n3o pela fiscalizagdo técnica realizada pelo DLO.

2. Na assinatura do Contrato
a) Determinar a data de ocupac¢do do imovel, inclusive se deve ocorrer imediatamente apds o término
da vigéncia do contrato anterior.
b) Entregar a area fisica da lanchonete/restaurante ao permissiondrio apds avaliagdo das instalacdes
existentes por um técnico ou engenheiro eletricista da UFMG.

3. Na execugdo do Contrato
a) Aprovar tabela de pregos de todos os produtos que serdo comercializados na lanchonete - exceto
refeicdo.

Observacdo: A Unidade/Orgdo podera solicitar parecer prévio do DLO, contudo devera
comunicar a Disec/DLO sua decisdo.
b) Manifestar ao DLO, por meio de oficio a ser encaminhado a Divisdo de Servicos Comunitarios —
Disec, juntamente com o pedido do permissionario, a concordancia ou discordancia de aumento do
preco da refeicdo, para avaliagdo e elaboragdo do Termo Aditivo ao Contrato.

Observagdo: Os novos termos sé poderdo viger apds assinatura do Aditivo. Contudo, nos
Contratos firmados a partir de 2008, o aumento automatico anual ja estd previsto.
c) Autorizar o aumento de pregos para lanches e outros itens, quando solicitados com antecedéncia
de 30 dias e estiver compativel com as demandas da comunidade interna e necessidade do
permissionario.

Observacdo: A Unidade/Orgdo podera solicitar parecer prévio do DLO, contudo devera
comunicar a Disec/DLO sua decisdo.

d) Aprovar, quando necessario, as altera¢gdes na estrutura fisica e nas instalagdes elétricas e
hidraulicas, que correm por conta e 6nus da empresa permissionaria.

Observagbes: 1. O projeto técnico das alteragdes, ja aprovadas pela Diretoria da
Unidade/Org3o, devera ser encaminhado ao DLO, que o enviard aos setores da UFMG
responsaveis para aprovagao.
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2. A empresa permissionaria devera apresentar projeto técnico elaborado
por profissionais habilitados.
3. Nenhuma reforma realizada no imovel podera ser debitada no aluguel.

e) Informar ao DLO sobre negocia¢des havidas com o permissiondrio sobre o funcionamento do
servi¢o no periodo de férias e feriados.

f) N&o negociar pagamentos de eventos e lanches com débito no valor do aluguel.

g) Autorizar a realizacdo de festas nas dependéncias da lanchonete/restaurante somente se forem
observadas as recomendacdes da Portaria do Gabinete do Reitor n° 17/2007, de 25 de setembro de
2007.

h) Emitir, quando solicitado pela empresa permissionadria, documento constando o periodo de
fechamento parcial ou total da Unidade/Orgdo, para comprovacdo junto ao DLO e efeito de
reducdo/isencdo do pagamento de aluguel.

Observacgao: Esta situacdo podera ocorrer se a Universidade, involuntariamente, impedir o
funcionamento da lanchonete/restaurante. Por exemplo: fechamentos excepcionais como
férias coletivas, desinsetizacdes, reformas na Unidade/Orgdo, etc.
i) Autorizar as desinsetizacdes e desratizacdes na lanchonete/restaurante. O permissionario devera
seguir rigorosamente o constante em contrato.
j)  Atender ou determinar o atendimento das questdes sanitarias, ambientais ou administrativas
apontadas pela Fiscaliza¢do Técnica.

4. No término do Contrato
a) Realizar a conferéncia dos equipamentos e utensilios disponibilizados ao permissionario,
assegurando que estejam nas mesmas condi¢des em que forem entregues.

Observacgao: Formalizar ao DLO qualquer irregularidade detectada.
b) Emitir o Termo de Recebimento do Imdvel apds realizar criteriosa conferéncia das condi¢des do
local, garantindo que esteja limpo, desimpedido, com todos os débitos pagos, e nas mesmas
condigdes em que foi entregue a permissionaria no inicio da contratagao.

Observagbes: 1. Se for o caso, a UFMG receberd o imdvel, consignando no Termo de
Recebimento as irregularidades constatadas.
2. A simples entrega das chaves a Universidade, em juizo ou fora dele, ndo
importara no fim das obriga¢cdes da Permissionaria.
c) Formalizar ao DLO qualquer irregularidade encontrada nas instalagdes fisicas ou patrimoniais
quando do recebimento da area disponibilizada.

Il - DA FISCALIZACAO TECNICA E OPERACIONAL DO DLO

a) Emitir para o permissionario a Ordem de Ocupacgdo do espago contratado, conforme data definida
pelo Dirigente da Unidade ou Org3o.

b) Orientar o permissionario, antes da ocupacdo do imével, sobre as atribuicdes e procedimentos do
DLO quanto a fiscalizagdo técnica e operacional, durante a vigéncia do Contrato.

¢) Enviar ao Dirigente da Unidade ou Orgdo as cdpias do Contrato e Ordem de Ocupagdo, assinados
pela empresa e pela UFMG, tdo logo estes documentos estejam disponiveis.

d) Realizar as inspecBes de fiscalizagdo técnica na lanchonete/restaurante, que busca a promocdo do
atendimento 4gil, cordial e seguro a comunidade universitdria, do ponto de Vvista
higiénico-sanitario.

e) Avaliar, juntamente com a Assisténcia Juridica do Departamento, o valor pleiteado para aumento
das refei¢cGes, para os contratos anteriores a 2008, bem como elaborar o Termo Aditivo ao
Contrato, quando o novo valor for autorizado.
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f) Avaliar os documentos apresentados pela empresa permissiondaria para justificativa de reducdo no
aluguel, nas situagdes em que a Universidade venha, involuntariamente, impedir o funcionamento
da lanchonete/restaurante.

Observagao: O permissiondrio devera apresentar o documento emitido pela diretoria da
Unidade/Org3o informando seu fechamento total ou parcial no periodo contemplado e os
balancetes contdbeis dos ultimos 06 (seis) meses, que justifiquem a incapacidade de
pagamento da Permissao Remunerada de Uso.

g) Encaminhar, para aprovacdo dos setores responsaveis da Universidade, o projeto técnico
apresentado pela empresa permissiondria de alteragdes na estrutura fisica e nas instalagdes
elétricas e hidraulicas do restaurante/lanchonete.

h) Promover e zelar pelo cumprimento do contrato firmado com a UFMG, por meio da fiscalizacdo
técnica e operacional dos seguintes itens:

e |Instalagdo de equipamentos - exigir que a empresa permissionaria instale os equipamentos
necessarios para a prestacdo eficaz do servigo, tais como maquinas de lavar lougas, de
suco, etc., conforme previsto no contrato.

e Analises microbioldgicas - contratar o laboratério especializado para a coleta e realizagdo
das analises microbiolégicas e fisico-quimicas na lanchonete ou restaurante.

e Andlise contraprova - solicitar nova analise em caso de resultados indesejaveis, assim como
avaliar e adotar novas estratégias para abolir o problema.

e Atestados de Saude Ocupacional - solicitar a apresentagdo anual de Atestados de Saude
Ocupacional, de acordo com o estabelecido no contrato.

e Treinamento de pessoal — solicitar anualmente que a empresa permissiondria promova
treinamentos de seu pessoal, ministrando conteddo minimo, conforme estabelecido pela
ANVISA.

i) Emitir periodicamente o Relatério de Inspec¢do Técnica, e encaminhar cdépia a empresa
permissiondria para providéncias e a Diretoria da Unidade/Orgao, para conhecimento.

j)  Emitir para o permissionario, para os fins que se fizerem necessarios, Atestado de Capacidade
Técnica.

Belo Horizonte, 06 de novembro de 2008.



