
                
 

 

PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM PRODUÇÃO ANIMAL 

 

NCA 879- Tecnologia de Produtos Lácteos 

 

Classificação: Optativa                 Créditos: 4                     Carga horária: 60 horas     

       

Professor responsável: Maximiliano Soares Pinto  

 

Objetivo: Apresentar aos estudantes trabalhos de pesquisas relevantes em leite e derivados, 

discutir conceitos, metodologias e tecnologias aplicadas a leite e derivados. Identificar e 

estimular áreas de maior interesse nos estudantes. Buscar um interface da disciplina com a 

linha de pesquisa do estudante. 

 

Ementa: Indicadores e estatísticas da produção de leite no Brasil; tecnologias aplicadas a leite 

e derivados, leite e derivados e segurança alimentar no Brasil e no Mundo. Segurança dos 

derivados de leite no Brasil e no mundo. Projetos de pesquisa em leite e derivados. 

 

Metodologia de Ensino: Aula expositiva; Discussão de artigos científicos; Trabalhos 

 

Sistema de Avaliação:  

Apresentação de trabalhos: 40% 

Presença e Assiduidade: 20% 

Dinâmicas de Grupo em Sala de Aula: 40% 
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