UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS
DISEC/DLO

MEMORIAL DESCRITIVO PARA RECONHECIMENTO DE SABERES E COMPETENCIAS
(RSC-PCCTAE)

I. IDENTIFICAGAO DO SERVIDOR

Nome completo: Kacia Mateus

Matricula SIAPE: 1136532

Cargo: Técnico em Nutricao e Dietética
Setor/Unidade de lotagao: DISEC/DLO

Incentivo a Qualificagao (1Q): Mestrado (52%)

Instituigao: Universidade Federal de Minas Gerais (UFMG)
Concessao Anterior: Nao

Saldo anterior: 0 ponto(s)

II. NIVEL PLEITEADO

Nivel RSC solicitado: RSC-PCCTAE VI
Equivaléncia: Doutorado
Requisito de entrada: Mestrado

IIl. APRESENTACAO

Eu, Kacia Mateus, servidor(a) Técnico-Administrativo(a) em Educagéo lotado(a) em DISEC/DLO, venho
por meio deste Memorial Descritivo apresentar os saberes, competéncias e experiéncias profissionais
adquiridas ao longo da minha trajetéria, buscando o Reconhecimento de Saberes e Competéncias (RSC)
equivalente a Doutorado, conforme previsto na legislacéo vigente.

O Reconhecimento de Saberes e Competéncias (RSC) visa valorizar o desenvolvimento profissional
do servidor publico federal, reconhecendo formalmente os conhecimentos, habilidades e atitudes adquiridos
através de cursos, experiéncias profissionais, trabalhos técnicos e outras atividades que contribuem para o
aprimoramento das fungdes exercidas na instituicao de ensino.

IV. PONTUAGAO CONSOLIDADA

Pontuagao sem saldo anterior: 75,00 pontos
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Saldo de concessao anterior: 0,00 pontos
Pontuacao total apresentada: 75,00 pontos
Pontuagao minima necessaria: 75 pontos
Pontuacao total excedente (banco de pontos): 0,00 pontos
Critérios especificos utilizados: 7

Minimo de critérios exigido: 7

Pontuacao por Critério:

e Critério | — Participagdo em Grupos de Trabalho, Comissdes, Comités, Nucleos, Representagdes ou
Similares, Formalmente Instituidos ou Reconhecidos Pelo O'rgéo ou Pela Entidade: 31,50 pts

e Critério Il — Participagao e Atuacao em Projetos Institucionais, na Gestédo, no Apoio ao Ensino, a Pesquisa,
a Extensao, de Inovacao e Assisténcia Especializada: 6,00 pts

e Critério IV — Designagao para Assuncao de Responsabilidades Técnico-Administrativas ou
Especializadas: 15,00 pts

e Critério VI — Producéo, Prospeccéo e Difusdo de Conhecimento Cientifico ou Técnico: 22,50 pts

V. TRAJETORIA PROFISSIONAL

Possuo 12 anos de efetivo exercicio no Servico Publico Federal, no cargo de Técnica em Nutricdo e
Dietética. Entre 2014 a 2021, atuei no Departamento de Nutricdo da Universidade Federal de Juiz de Fora
(URJF), onde fui responsdvel por trés laboratérios: Nutricdo Experimental, Vigilancia Nutricional e Avaliagéo
Nutricional. Minhas atividades abrangiam a organizagdo/ manutencdo dos laboratorios; processos para
aquisicdo de equipamentos/ insumos; colaboragdo em aulas e provas praticas; manejo de animais,
desenvolvimento de Procedimentos Operacionais Padrao-POPs; treinamento de discentes; experimentagao
e andlises quantitativas e participagao ativa em projetos de pesquisa e artigos cientificos.

Entre 2018 e 2020, obtive o titulo de Mestre em Ciéncia e Tecnologia do Leite e Derivados pela URJF.
Minha pesquisa concentrou- se na avaliacdo da rotulagem de produtos lacteos como instrumento de
promocao e protegdo da saude. O estudo baseou-se na andlise de rétulos de leite UHT sob os aspectos de
legibilidade, visibilidade, legislacao de alimentos, nutricdo e saude publica. Essa investigagao resultou na
elaboragédo de uma ficha de verificagdo para rotulagem de leite UHT, contribuindo para que as inddstrias
cumpram a legislacdo e fomentando novas pesquisas na drea. Concluiu- se que as informacgdes
inadequadas ferem o direito da populagéo a informacao para escolhas alimentares saudaveis. Desse modo,
o trabalho de mestrado destacou-se por sua colaboragao efetiva no direcionamento e nas melhorias da
rotulagem de alimentos para industrias, 6rgaos legisladores e pesquisadores.

Atuo desde 2021 na UFMG, apds processo de remocgao, sendo lotada no Departamento de Logistica
de Suprimentos e de Servigos Operacionais (DLO). Minhas atribuicdes gerais consistem na fiscalizagdo dos
servicos de restaurantes e lanchonetes da instituicdo, zelando pelos padrées de qualidade higiénico-
sanitaria, aspectos técnicos e cumprimento dos dispositivos contratuais do conjunto de 16
estabelecimentos em funcionamento na UFMG. No ambito das atividades especificas, realizo a inspecéo
dos estabelecimentos, elaboracdao de Relatérios de Fiscalizagao; apontamento de inconformidades e
estipulagdo de prazos para regularizacao, andlise de carddpios e documentos correlatos. Ademais, sou
responsavel pela emissdo de oficios e despachos, pela realizagdo de pesquisas de precos e andlise de
habilitacdo documental em processos licitatérios e elaboragdo de Termos de Referéncia e Relatérios
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Técnicos. Portanto, a trajetéria profissional construida na UFMG consolida um perfil de atuagao técnica
marcado pela responsabilidade, complexidade administrativa e compromisso com o interesse publico,
garantia da seguranca alimentar, saude coletiva e apoio a permanéncia estudantil. Portanto, esse conjunto
de atividades demonstra minha capacidade para a concessdo de Reconhecimento de Saberes e
Competéncias (RSC) pleiteadas.

VI. ROL DE SABERES E COMPETENCIAS DECLARADOS

1. Atuacao em atividades de organizacao, fiscalizagao, execugao de exame de selec¢ao, vestibular ou
concursos

Unidade: Por designacédo | Qtde: 7 | Pts/Unit.: 4,50 | Subtotal: 31,50 pts

Documentagao anexada:
+ Anexo_01_Grupol_Criterio5.pdf
+ Anexo_02_Grupol_Criterio5.pdf

Descrigdo/Justificativa/Correlagdo/Relevancia: Participagdo como Fiscal/Secretaria/Fiscal de sala em Programas de
Ingresso PISM/UFJF de 2015 a 2020. Participagdo como aplicador em concurso publico UFMG edital 3428/25. Trabalho
fundamental para os processos institucionais de selegdo de ensino/concurso com apoio desde logistico até conferéncia de
materiais no final do processo.

2. Desempenho de atividade técnica especializada, formalmente reconhecida pela Instituigao Federal
de Ensino, com demonstrag¢ao de dominio técnico diferenciado e contribuicao institucional relevante
na area de atuagao

Unidade: Por ano ou fragao acima de seis meses | Qtde: 5 | Pts/Unit.: 1,00 | Subtotal: 5,00 pts

Documentagao anexada:

+ Anexo_03_Grupoll_Criterio10.pdf
+ Anexo_04_Grupoll_Criterio10.pdf
+ Anexo_05_Grupoll_Criterio10.pdf
+ Anexo_06_Grupoll_Criterio10.pdf
+ Anexo_07_Grupoll_Criterio10.pdf

Descrigdo/Justificativa/Correlagdo/Relevancia: Fiscalizacdo dos Restaurantes e Lanchonetes da Instituicdo, sob os
aspectos de qualidade dos alimentos e procedimentos higiénicos e sanitdrios com base na legislagéo vigente e dispositivos
contratuais. A atuagcdo € constante com visitas de Inspecéo, intuito de garantir e exigir o cumprimento para manutengéo da
qualidade higiénico sanitdria dos alimentos ofertados a comunidade académica.

3. Participagcao em capacitagao, forum, oficina, workshop e congresso, com carga horaria minima de
dez horas, vinculada aos interesses da Instituicao Federal de Ensino

Unidade: Por evento | Qtde: 1 | Pts/Unit.: 1,00 | Subtotal: 1,00 pts

Documentagao anexada:
+ Anexo_08_Grupoll_Criterio11.pdf

Descricao/Justificativa/Correlagdo/Relevancia: Participagdo em curso de aperfeicoamento na drea de Ciéncias e Animais
de Laboratdrio. Carga hordria: 24h. O curso foi importante para atualizagdo dos conhecimentos relacionados a seguranca e
ética na pesquisa com animais, drea em que eu atuava como Técnica na época no Laboratdrio de Nutricdo Experimental -
UFRJF.
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4. Elaboragao de projeto basico ou de termo de referéncia, ou participagdo como membro de equipe de
planejamento de contratagao

Unidade: Por designacdo | Qtde: 5 | Pts/Unit.: 3,00 | Subtotal: 15,00 pts

Documentagao anexada:

+ Anexo_09_GrupolV_Criterio2.pdf
+ Anexo_10_GrupolV_Criterio2.pdf
+ Anexo_11_GrupolV_Criterio2.pdf
+ Anexo_12_GrupolV_Criterio2.pdf
+ Anexo_13_GrupolV_Criterio2.pdf

Descricdo/Justificativa/Correlagdo/Relevancia: Participagdo na elaboragdo de Termos de Referéncias relacionados a
Contratagédo de servigco para Restaurante e Lanchonete da instituicdo. O documento aborda desde questées contratuais,
bases legais (Legislagdo sanitdria), servigos a serem executados (limpeza caixa de gordura, descarte de éleo), padronizagdo
dos processos, oferta de itens (Cesta Basica) no intuito de ofertar servigo de qualidade.

5. Autoria ou coautoria de capitulo de livro, de artigo publicado em revista especializada, jornal
cientifico ou periédico, relacionado aos interesses institucionais

Unidade: Por publicacao | Qtde: 2 | Pts/Unit.: 7,50 | Subtotal: 15,00 pts

Documentagao anexada:

+ Anexo_14_GrupoVI_Criterio10.pdf
+ Anexo_15_GrupoVI_Criterio10.pdf
+ Anexo_16_GrupoVI_Criterio10.pdf

Descricdo/Justificativa/Correlagao/Relevancia: Colaboragédo coautoria de 02 artigos relacionados a drea de atuagdo na
época relacionadas a andlises quantitativas e participagdo direta nos experimentos do Laboratdrio de Nutricdo Experimental
no qual atuei entre 2014 e 2020.

6. Apresentacao de trabalho de interesse institucional em congresso, semindrio ou outros eventos
Unidade: Por produto | Qtde: 1 | Pts/Unit.: 4,50 | Subtotal: 4,50 pts

Documentagao anexada:
+ Anexo_17_GrupoVI_Criterio11.pdf
+ Anexo_18_GrupoVI_Criterio11.pdf

Descrigcdo/Justificativa/Correlagao/Relevancia: Apresentagédo de trabalho no | congresso de Ciéncias Farmac~euticas -
UFJF/2019, na drea de Rotulagem nutricional, Leite UHT, saude publica. Trabalho foi premiado em 2° lugar pela importancia
e impacto na saude publica.

7. Participacao em atividade de difusao ou apoio a formagao institucional (expositor, facilitador,
colaborador)

Unidade: Por evento | Qtde: 1 | Pts/Unit.: 3,00 | Subtotal: 3,00 pts

Documentagéo anexada:
+ Anexo_19_GrupoVI_Criterio14.pdf

Descricdo/Justificativa/Correlagao/Relevancia: Ministragdo de mini curso: Rotulagem geral e nutricional de alimentos, carga
hordria de 3h, na Faculdade de Farmacia, durante o | Congresso de Ciéncias Farmacéuticas/2079. O curso abordou temas
como: Legislagdo de alimentos, nutricdo, rotulagem, leite UHT, salde publica e atividades praticas na elaboragéo e
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confecgdo de rétulo de leite UHT pelos participantes.

VII. DECLARAGAO DE CONFORMIDADE LEGAL

Declaro, para todos os fins de direito, que as informagdes constantes neste Memorial Descritivo
ocorreram no exercicio da carreira, ndo foram utilizadas em requerimentos anteriores e sdo verdadeiras,
auténticas e estdo devidamente comprovadas com a documentagdo anexada, assumindo inteira
responsabilidade pelas declaragdes prestadas, sujeito as sanc¢des legais cabiveis em caso de falsidade.

Declaro ainda estar ciente de que o titulo utilizado como requisito de entrada para o nivel atual nao
serve para pontuar no rol de saberes apresentado neste memorial.

Gerado em 15 de agosto de 2026 as 11:11

Estou de acordo com a publicagdo do meu memorial na pagina da PRORH, em cumprimento ao
disposto no Decreto 13048/2026, art. 8°, inciso VII.
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