PROJETO MARIANA: CARTILHA DE
DIVULGAGAO CIENTIFICA SOBRE A
SEGURANGA DO CONSUMO DOS
ALIMENTOS DA BACIA DO RIO DOCE
APOS O ROMPIMENTO DA
BARRAGEM DE REJEITOS DE
FUNDAO.

Ana Elisa Figueiredo, George Fontelene e Marcela Peruzzo
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CONTEXTO

Acdo pertencente ao projeto "Educacao

Ambiental: acoes de extensdo e pesquisa
junto a Educacdao Basica do municipio de

° )
Mariana
Cartilha de divulgagdo cientifica com linguagem
acessivel visando promover uma compreensdo

ampla e sistematica dos impactos da mineragdo
e das questbes socioambientais decorrentes;
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Maria Terezinha Alves da Costa () 7 meses atras

CONTEXTO

Até hoje compro agua mineral pra cozinhar e
beber. Nao confio em palavras de prefeito e
517 O porial de noticiasids Glabe - juizes. Gasto uma fortuna por més com agua
3 de ago. de 2020 - g1.globo.com ’ mineral. Cadé a justica. Tenho 71 anos e sera que

Pescado da foz do Rio Doce ainda vou ver a indeniza¢ao?
esta contaminado com metais ...

CD)

@ Responder
Pescado da foz do Rio Doce ainda esta
contaminado com metais pesados, diz estudo -

. . i - Maria Neuza Castro ) 7 meses atras
Desde o rompimento da barragem da Samarco em...

Infelizmente é verdade, pessoas que nem mora
na cidade, receberao. Quem ainda nao recebeu
esqueci ,até o cadastro que fizemos na Fundacao

Fundacao Reno renova, sumiu do sistema . A copasa junto com

3 de jun. de 2019 - www.fundacaorenova.org ~
essa corja nega que em Ipaba, ndo faltou agua. E

Anvisa atesta seguranca do : . .
- a d4gua continua contaminado.

consumo do pescado do rio Doce

3 e Fresr P A @ Responder
Segundo agéncia, limite diario de 200 gramas de

peixe para adultos e 50 gramas para crian¢as nao
representa risco a saude ana. e O 1 R —.
representa risco a satide humana Sebastiao M. S. ) 7 meses atras

Em Governador Valadares a situagao € a

mesma eu tive que buscar dgua e um

Romprimento da barragem de Fund&o, no subdistrito de Bento reservatério do SAAE pelo menos por uns 15

Demanda da

Rodrigues em Mariana dias para consumo de casa e depois de uma

Popu Ia?ao por semana mais ou menos o SAAE comegou a

trazer agua no meu bairro em um carro pipa
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OBJETIVO

Utilizar os relatdrios técnicos periciais sobre seguranca do consumo do
pescado e produtos agropecudrios da Bacia do Rio Doce para elaborar

uma cartilha de divulgacéo cientifica com linguagem acessivel.

Melhorar a compreensdo dos impactos da
mineracdo e das consequéncias socioambientais
do desastre-crime.

At
Destacar o nexo causal entre o rompimento e '
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METODOLOGIA

L]
- Rua Tenento Megrao, 140 - 2° andar
itabm Bibi. 330 Paula - SP

Relatério N° 58 — Perito do Juizo, 42 Vara Federal
Civel e Agraria da SSJ de Belo Horizonte, na Acao
Civil Publica, Processo N° 1000412-
91.2020.4.01.3800

Diagnodstico de caracterizacao da area de interesse

_—
=T Rua Tenente Megrao, 140 — 2° andar
Itaim Bibi, 580 Paulo - SP

Relatorio N° 36 = Perito do Juizo, 122 Vara da
Justica Federal Civel e Agraria da SJMG, na Agao
Civil Publica, Processo N° 1000412-
91.2020.4.01.3800

Laudo Pericial da Seguranca do Alimento -
Pescado no Rio Doce, foz e regidao marinha

— - e
3 Rua Tersnic Megrde, 140 - 2" andar
Iniers Bibl, Sa0 Paule - 5P

Relatério N° 59 - Perito do Juizo, 4° Vara Federal
Civel e Agraria da SSJ de Belo Horizonte, na Acao
Civil Publica, Processo N° 1000412-91.2020.4.01.3800

Laudo Pericial da Seguranca do Alimento - Produtos
Agropecuarios
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RESULTADOS PARCIAIS

A4

e Substdncias que podem causar nduseas e diarreia até efeitos

» Apds leituras, compreendemos o conceito de nexo

causal de contaminagcdo de alimentos comuns na dieta.

neurotoxicos, complicag8es renais e cardiovasculares.
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RESULTADOS PARCIAIS

25, 1)

Socializagédo

Sistematizacdo o e e
onhecimento
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RESULTADOS PARCIAIS

DEFINICAO DAS SUBSTANCIAS

A SEREM AVALIADAS E SUAS DEFINICAO DOS PONTOS DE COLETA
CONCENTRACOES
IDENTIFICAGAO DE DIAGNOSTICO DA AREA DE INTERESSE |
RISCO/PERIGO A SEGURANCA AREA DE CONTROLE INSTRUMEN TGS DECOLETADEBADOS
ALIMENTAR
~—= » Mapeamento de uso do solo

Cursos d'agua da Bacia do Rio Doce afetados
pelo rompimento da barragem (até 1km das
margens dir/esq)

Antecedente ao metodo « Aerolevantamento fotografico

» Aplicacao de Questionario Agropecuario
‘Substancias essenciais = = 255 possiveis pontos de coleta

diretamente associadas ao Utilizam agua dos corpos hidricos para para |

rejeito armazenado na barragem irrigacéo e dessedentacdo animal e na

_ manutencéo de tanques de cultivo de pescado|

Substancias quimicas presentes : £

no rejeito armazenado na
barragem ou passiveis de serem

remobilizadas

Regiibes com aspectos geoguimicos,
classificacéo de solos e producéo
agropecuaria semelhantes a area de interesse

METODOLOGIA DE COLETA

Periodo de atividade: marco/22 a mar¢o/23

Estabelecimento agropecuario - Base de apoio - Laboratério de anélise
COLETA, AMOSTRAGEM, EMBALO, ARMAZENAMENTO, EM CIDADES RECEBIMENTO DOS PRODUTOS,
IDENTIFICACAO E ARMAZENAMENTO. ESTRATEGICAS, ATE O ENVIO PARA O ARMAZENAMENTO, GERAGAO DE
193 estabelecimentos na area de interesse LABORATORIO DE ANALISES QUIMICAS iﬂESgEAEED%gELE?ERDO\?P ;%ES];‘???QOS
109 estabelecimentos na érea de controle LI AS A
PRODUTOS COLETADOS o s
- » Descricdo dos critérios de
Intermediarios com estrutura selecao das partes comestiveis
« VEGETAIS (frutas, legumes, responsavel pelos cuidados com a ] . =
; ; = I : incluidas na analise
raizes, tubérculos, gréos e integridade das amostras coletadas b =
: i * Descricdo dos padrdes
verduras) até o momento da analise em (referéncias) utilizados para o
« CARNES (boi, porco e frango) laboratdrio : 0 P
método analitico

* LEITE, MEL E OVOS

relatorios

Sistematizagdo que
fizemos de um dos
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RESULTADOS PARCIAIS
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Manual de design da Vale Paleta de cores da cartilha
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RESULTADOS PARCIAIS

NEM TUDO QUE E
“QUIMICO” E TOXICO!

Os compostos guimicos abaixo
fazem parte danossa dieta.

Am Ideia de capa e de
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CONCLUSAO

O desatio do projeto, considerando o potencial intrinseco das atividades de
extensdo no impacto social, consiste em disponibilizar informag¢des valiosas
para a comunidade em um material acessivel que sirva como ferramenta de

transtformacdo social de forma efetiva.

PROJETO
MARIANA

Brasil ” .
AGUAS PARA VIDA BRASIL

NAO PARA MORTE!
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MUITO OBRIGADO.
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